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)目的*对猕猴桃新品种2瑞玉-与
##

个美味猕猴桃品种的果实品质进行比较分析'以评价新品种2瑞

玉-的综合品质()方法*以西安猕猴桃试验站种质资源圃的新品种2瑞玉-及其他
##

个美味猕猴桃品种为试材'在果

实达到成熟期测其单果质量和果形指数'可食条件下测其硬度及可溶性固形物+干物质+可滴定酸+可溶性糖+维生素

V

含量'采用方差分析+相关性分析及主成分分析对果实品质进行综合评价()结果*与其他
##

个猕猴桃品种相比'

2瑞玉-的单果质量和可滴定酸含量最低'分别为
&#<##

O

和
$<&Gj

,果形指数和维生素
V

含量居中'分别为
#<!%

和

&G<DGL

O

$

1

O

,干物质+可溶性固形物+可溶性糖含量及糖酸比最高'分别为
%!<D$j

'

%#<%&j

'

#%<$Mj

和
#!<DG

(可溶

性固形物含量与干物质和可溶性糖含量呈极显著正相关'相关系数分别为
$<M!M

和
$<&"&

,可溶性糖含量与干物质和

维生素
V

含量呈极显著正相关'相关系数分别为
$<M$$

和
$<&!#

,可滴定酸含量与维生素
V

含量呈极显著负相关'相

关系数为
N$<HGM

(主成分分析提取出
G

个主成分'主成分
#

所携带的信息主要是干物质含量+可溶性固形物含量+可

溶性糖含量+糖酸比+可滴定酸含量,主成分
%

所携带的信息主要是维生素
V

含量和果形指数,主成分
G

所携带的信

息主要是单果质量和硬度()结论*新品种2瑞玉-的干物质+可溶性固形物+可溶性糖含量及糖酸比显著高于其他几

个品种'且综合品质较高,主成分分析显示'

#%

个猕猴桃品种品质优劣的顺序依次为2金魁-+2翠香-+2瑞玉-+2海艳-+

2哑特-+2徐香-+2晨光-+2贵长-+2秦美-+2秋明-+2海沃德-和2米良一号-(
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猕猴桃是猕猴桃科!

5>09+@9,>3,3

"猕猴桃属

!

"(90/040' 9̀+@-<

"落叶藤本植物%

#

&

'原产于中国'适

应温暖湿润+阳光充足+排水良好+土壤
K

Y

为
"<D

"

H<$

的环境'不耐旱'也不耐涝%

%CG

&

(美味猕猴桃!

"B

4,+0(0*3'

"俗称毛阳桃+硬毛猕猴桃'是目前世界上栽

培最多的猕猴桃属物种'主栽品种有2海沃德-+2秦

美-+2徐香-+2金魁-+2华美
%

号-+2米良
#

号-+2红

美-等
G$

多个品种+株系%

G

&

,美味猕猴桃新品种2瑞

玉-是以2秦美-为母本+2

QD"

-!雄株"为父本杂交育

成的猕猴桃中熟品种%

!

&

(猕猴桃果实营养丰富'长

期食用可以预防多种常见病'有/水果之王0的美称(

目前'中国猕猴桃的种植面积和鲜果产量分别

约为
#$<H

万
1L

% 和
#%$

万
0

'居世界首位'为推动

区域经济发展+维护生态环境稳定及农民持续增收

做出了重要贡献'但在出口贸易中'中国的猕猴桃鲜

果仍存在果实品质中等偏低的问题%

D

&

(果实品质是

猕猴桃生产最重要的经济指标%

"

&

'提升果实品质是

促进猕猴桃产业发展的重要方向(果实品质由单果

质量+果形指数+硬度及干物质+可溶性固形物+可溶

性糖+维生素
V

含量等多个指标构成'评价指标较

复杂且主次难分%

H

&

(因此'科学+客观+准确地对果

实品质进行综合评价并筛选出综合品质较好的品

种'均是亟待解决的问题(近年来'有关学者利用多

元统计方法中的因子分析+主成分分析+隶属函数法

等对果树抗逆性及果实品质进行了分析和综合评

价%

&C#$

&

'已有关于苹果%

##

&

+枣%

#%C#G

&

+樱桃%

#!

&

+脐橙%

#D

&

+

刺梨%

#"

&

+猕猴桃%

H

&品质评价的报道'但关于美味猕

猴桃果实品质综合评价的报道较少(

本试验以陕西省农村科技开发中心培育的猕猴

桃新品种2瑞玉-和西安猕猴桃试验站的
##

个美味

猕猴桃品种为试材'在果实成熟期采集果实'对其单

果质量+果形指数+硬度及可溶性固形物+干物质+可

滴定酸+维生素
V

+可溶性糖含量等生理指标进行测

定'应用方差分析+相关性分析及主成分分析方法'

对不同猕猴桃品种的果实品质进行综合评价'以了

解新品种2瑞玉-的综合品质'为猕猴桃种植品种的

选择提供参考(

#

!

材料与方法

#<#

!

材
!

料

供试材料均采自西安猕猴桃试验站种质资源

圃(该地区年均 降水 量
""$ LL

'年 日照时数

#&"H<D1

'分别以2瑞玉-+2翠香-+2秦美-+2徐香-+

2海艳-+2贵长-+2米良一号-+2晨光-+2金魁-+2秋

明-+2海沃德-+2哑特-为试材'选择长势一致+生长

良好的植株!每个品种
%

棵"'且每个品种均为
D

年

生'搭建水平大棚架'株行距
!LdDL

'管理水平

一致(在猕猴桃最佳采收期采集果实样品!可溶性

固形物含量
$

"<Dj

"'从树冠外东+西+南+北+中
D

个方位果枝中部各采摘果实
G

"

!

个'每株树采摘果

实
#D

"

%$

个(

#%

个猕猴桃品种的原产地及试验地

成熟期见表
#

(
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金魁
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O
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秋明
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海艳

Y,9

;

,+

江苏海门
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海沃德
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月下旬
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#$

月下旬

,̀03B>0(\3*

#<%

!

生理指标的测定

将果实样品带回实验室'测定单果质量与果形

指数,果实于室温下自然软化'在其硬度达到
#<$

J

O

$

>L

% 左右时'测定果实内在品质指标%

H

&

(

#<%<#

!

单果质量
!

取
#$

个果实'在电子天平上称

量每个果实的质量!

O

"'并计算平均单果质量%

#H

&

(

#<%<%

!

果形指数
!

取
#$

个果实'用游标卡尺分别

测量果实腰部最大处的横径!

LL

"和果实的高度或

纵径!

LL

"'并计算果形指数#果形指数
k

果实纵

径$果实横径%

#H

&

(

#<%<G

!

硬
!

度
!

用果实压力硬度计测定%

#H

&

(

#<%<!

!

可溶性固形物含量
!

用袖珍手持折射仪测

定'以质量分数!

j

"表示%

#&

&

(

#<%<D

!

干物质含量
!

用烘干法测定'干物质含量
k

干质量$鲜质量
d#$$j

%

#M

&

(

#<%<"

!

可滴定酸含量
!

用酸碱滴定法测定'可滴定

酸含量以质量分数!

j

"表示%

#H

&

(

#<%<H

!

维生素
V

含量
!

用分光光度计法测定%

#H

&

(

#<%<&

!

可溶性糖含量
!

用蒽酮乙酸乙酯法测定'可

溶性糖含量以质量分数!

j

"表示%

#H

&

(

#<%<M

!

糖酸比
!

糖酸比
k

可溶性糖含量$可滴定酸

含量%

#H

&

(

#<G

!

数据处理

对不同猕猴桃品种的单果质量+果形指数+硬

度+糖酸比及干物质+可溶性糖+可滴定酸+可溶性

糖+维生素
V

含量等
M

个指标的测定数据'先进行

标准化处理'然后再进行主成分分析(采用
?̂>3-

%$$G

软件进行数据处理'利用
=U==#H<$

软件进行

方差分析+相关性分析及主成分分析(

%

!

结果与分析

%<#

!

不同猕猴桃品种果实品质的比较

#%

个美味猕猴桃品种果实品质指标的测定结

果见表
%

(

表
%

!

#%

个猕猴桃品种果实品质的比较

S,\-3%

!

V(L

K

,*94(+(..*)90

T

),-90

;

\30233+023-:3J929.*)90:,*930934

品种

V)-09:,*

单果

质量$
O

7*)90

239

O

10

果形指数

7*)90

41,

K

3

9+@3̂

硬度$

!

J

O

.

>L

N%

"

Y,*@+344

干物质$
j

E*

;

L,003*

可溶性

固形物$
j

=(-)\-3

4(-9@4

>(+03+0

可滴

定酸$
j

S90*,0,\-3

,>9@

可溶

性糖$
j

=(-)\-3

=)

O

,*

维生素
V

$

!

L

O

.

1

O

N#

"

A90,L9+V

糖酸比

=(-)\-3

4)

O

,*

$

S90*,0,-3

,>9@

瑞玉
R)9

;

) &#<##. #<!%\> $<H#\ %!<D$, %#<%&, $<&G

O

#%<$M, &G<DG@ #!<DG,

翠香
V)9̂9,+

O

M%<&">@3. #<!H\ #<$%, %#<H&\ #&<G&\ $<&".

O

##<$D\ #$!<H$> #%<&"\

秦美
h9+L39 #%&<DG, #<$&3 #<$!, #"<D!

O

#G<&G

O

$<&G

O

"<HM. M$<H$>@ &<%#@

徐香
Z)̂9,+

O

&%<D#. #<GD>@ $<"H\ #&<$G@3. #"<!!>@ #<$#@ &<G"@ HM<M$@ &<%"@

海艳
Y,9

;

,+ M$<#!@3. #<"%, $<H$\ %$<%H> #H<$G> $<MG3. M<&G> &M<G&@ #$<"&>

贵长
W)9>1,+

O

MH<H#\>@3 #<"M, #<$$, #&<"!@3. #!<G&

O

$<&&.

O

H<%H3. H&<!D@ &<%M@

米良一号
_9-9,+

O

C# #G%<"", #<"D, $<&D,\ #&<G&@3. #D<H%@3 #<##> H<&H@3 D!<DG3. H<$M@3

晨光
V13+

O

),+

O

#$#<H"\>@ #<%&@ $<HH,\ #H<D#.

O

#!<&D3.

O

#<%%\ M<D"> MG<M$>@ H<&#@

金魁
'9+J)9 #$"<#H\> $<MM3 $<&!,\ #&<#%@3. #!<GG

O

#<!D, &<$$@3 #"H<$D, D<D".

秋明
h9)L9+

O

&D<&H3. #<G#>@ $<MD,\ #H<"G3. #!<"D.

O

#<%%\ H<D&@3. DM<M$3 "<%!3.

海沃德
Y,

;

2,*@ #$M<$"\ #<%&@ $<M$,\ #M<#G@ #D<"G@3. $<MM@3 H<H&@3 !G<$%. H<M$@

哑特
g,03 #GD<D%, $<M&. $<M%,\ #&<H%@3. #"<$&>@ $<&H.

O

M<##> #%$<!H\ ##<"%>

!!

注#表内同列数字后标不同英文字母者表示差异达显著水平!

#

(

$<$D

"(

/(03

#

E9..3*3+0-3003*49+3,>1>(-)L+9+@9>,0349

O

+9.9>,+0@9..3*3+>3

!

#

(

$<$D

"

<
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!!

从表
%

可以看出'

#%

个猕猴桃品种的单果质量

为
&#<##

"

#GD<D%

O

'其中2瑞玉-和2徐香-的单果质

量较小'分别为
&#<##

和
&%<D#

O

'2哑特-+2米良一

号-+2秦美-的单果质量较大'分别为
#GD<D%

'

#G%<""

和
#%&<DG

O

'2瑞玉-的单果质量与2秦美-+

2贵长-+2米良一号-+2晨光-+2金魁-+2海沃德-+2哑

特-存在显著性差异,2瑞玉-的果形指数为
#<!%

'与

2秦美-+2海艳-+2贵长-+2米良一号-+2晨光-+2金

魁-+2海沃德-+2哑特-有显著性差异'与其他几个品

种差异不显著,2瑞玉-的干物质+可溶性固形物+可

溶性糖含量及糖酸比分别为
%!<D$j

'

%#<%&j

'

#%<$Mj

和
#!<DG

'显著高于其余
##

个品种'其中可

溶性糖+干物质和可溶性固形物含量分别是2秦美-

的
#<H&

'

#<!&

和
#<D!

倍'2瑞玉-的干物质+可溶性

糖+可溶性固形物含量及糖酸比分别较2翠香-高

%<H%j

'

#<$!j

'

%<M$j

和
#<"H

,2瑞玉-的可滴定酸

含量显著低于2徐香-+2海艳-+2米良一号-+2晨光-+

2金魁-+2秋明-+2海沃德-'与2翠香-+2秦美-+2贵

长-+2哑特-无显著性差异,

#%

个品种中'2金魁-的

维生素
V

含量最高'为
#"H<$DL

O

$

1

O

'2海沃德-最

低'为
!G<$%L

O

$

1

O

'2瑞玉-维生素
V

含量居中'为

&G<DGL

O

$

1

O

,2金魁-的糖酸比最低'为
D<D"

(

%<%

!

猕猴桃果实品质指标的相关性

从表
G

可以看出'猕猴桃果实的可溶性固形物

含量与干物质+可溶性糖+维生素
V

含量呈极显著

正相关'相关系数分别为
$<M!M

'

$<&"&

和
$<&!$

,干

物质含量与可溶性糖和维生素
V

含量呈极显著正

相关'相关系数分别为
$<M$$

和
$<&"D

,可溶性糖含

量与维生素
V

含量呈极显著正相关'相关系数为

$<&!#

,可滴定酸含量与维生素
V

含量呈极显著负

相关'相关系数为
N$<HGM

(

表
G

!

猕猴桃果实品质指标的相关性分析

S,\-3G

!

V(**3-,09(+,+,-

;

494(.J929.*)90

T

),-90

;

9+@3̂

品质指标

h),-90

;

9+@3̂

硬度

Y,*@+344

单果

质量

7*)90

239

O

10

果形

指数

7*)9041,

K

3

9+@3̂

可溶性

固形物

=(-)\-3

4(-9@4

>(+03+0

干物质

E*

;

L,003*

可滴

定酸

S90*,0,\-3

,>9@

可溶

性糖

=(-)\-3

4)

O

,*

糖酸比

=(-)\-3

4)

O

,*

$

S90*,0,-3

,>9@

维生素
V

A90,L9+V

硬度
1,*@+344 #

单果质量
7*)90239

O

10 $<!G$ #

果形指数
7*)9041,

K

39+@3̂ N$<#D! N$<G"! #

可溶性固形物

=(-)\-34(-9@4>(+03+0

N$<%&G N$<!D" $<G!! #

干物质
E*

;

L,003* N$<!%H N$<!!! $<%M$

$<M!M

&&

#

可滴定酸
S90*,0,\-3,>9@ N$<#MD N$<GM$ N$<%H& N$<!G" N$<!"% #

可溶性糖
=(-)\-34)

O

,* N$<!%! N$<!GD $<#H&

$<&"&

&&

$<M$$

&&

N$<%M! #

糖酸比

=(-)\-34)

O

,*

$

S90*,0,-3,>9@

N$<$$& $<#$# N$<DD" N$<$$M N$<$"D $<G#G $<#H! #

维生素
VA90,L9+V N$<#GD N$<%#G $<#H#

$<&!$

&&

$<&"D

&&

N$<HGM

&&

$<&!#

&&

$<$D$ #

!!

注#

&&

表示在
#k$<$#

水平相关性显著(

/(03

#

&&

L3,+449

O

+9.9>,+0,0#k$<$#<

%<G

!

不同猕猴桃品种果实品质的综合评价

%<G<#

!

各指标的主成分因子分析
!

从表
!

可以看

出'对
#%

个猕猴桃品种果形指数+单果质量+硬度及

可溶性固形物+维生素
V

+可滴定酸+可溶性糖含量

等
M

个指标的测定数据标准化处理后进行主成分分

析'以特征值大于
#

为标准'共提取了
G

个主成分(

前
G

个主成分对综合品质的累积贡献率已达到

&!<#M"j

!超过
&$j

"'可以反映大部分的信息'所

以提取前
G

个主成分用来综合评价猕猴桃品质(主

成分
#

的贡献率为
!&<"$&j

'所携带的信息主要是

干物质含量+可溶性固形物含量+可溶性糖含量+糖

酸比+可 滴 定 酸 含 量,主 成 分
%

的 贡 献 率 为

#&<D$&j

'所携带的信息主要是维生素
V

含量+果

形指数,主成分
G

的贡献率为
#H<$&$j

'所携带的

信息主要是单果质量和硬度(

%<G<%

!

不同猕猴桃品种果实综合品质的确定
!

根

据特征向量和标准化后的数据'可得出前
G

个主成

分得分的函数表达式为#

W

#

kN$B#M!L

#

N$B%!ML

%

n$B#MDL

G

n

$B!D%L

!

n$B!"!L

D

N$B%"$L

"

n

$B!G!L

H

n$B!%ML

&

N$B$!DL

M

,

W

%

kN$B%&GL

#

N$B$H"L

%

N$B!M!L

G

n

$B$DL

!

n$B$"HL

D

n$B!#!L

"

n

$B%!GL

H

n$B$$#L

&

n$B"D"L

M

,

W

G

kN$B%M!L

#

N$B$HML

%

N$BD#DL

G

n

$B$D%L

!

n$B$"ML

D

n$B!G%L

"

n
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$B%DGL

H

n$B$$#L

&

n$B"&GL

M

(

以各主成分对应的方差贡献率为权重'可构建

综合评价模型为#

Wk!&<"$&jW

#

n#&<D$&jW

%

n#H<$&$jW

G

(

由各主成分因子向量载荷系数及各主成分特征

值可计算得到不同猕猴桃品种果实品质相关矩阵的

特征向量'结果如表
!

所示(根据以上模型计算出

#%

个猕猴桃品种果实品质综合得分见表
D

(由表
D

可知'

#%

个猕猴桃品种综合得分由高到低依次为

2金魁-+2翠香-+2瑞玉-+2海艳-+2哑特-+2徐香-+

2晨光-+2贵长-+2秦美-+2秋明-+2海沃德-+2米良一

号-(

表
!

!

各主成分初始因子载荷矩阵+特征向量及方差贡献率

S,\-3!

!

7,>0(*-(,@9+

O

L,0*9̂

'

>1,*,>03*9409>:3>0(*,+@:,*9,+>3>(+0*9\)09(+*,03(.3,>1

K

*9+>9

K

,->(L

K

(+3+09+909,-.,>0(*

指标

F+@3̂

初始因子载荷矩阵
V(L

K

(+3+0L,0*9̂

主成分
#

V(L

K

(+3+0

(+3

主成分
%

V(L

K

(+3+0

02(

主成分
G

V(L

K

(+3+0

01*33

特征向量
?9

O

3+:3>0(*

主成分
#

V(L

K

(+3+0

(+3

主成分
%

V(L

K

(+3+0

02(

主成分
G

V(L

K

(+3+0

01*33

硬度!

L

#

"

Y,*@+344

!

L

#

"

N$<!$" N$<G"D $<"%# N$<#M! N$<%&G N$<%M!

单果质量!

L

%

"

7*)90239

O

10

!

L

%

"

N$<D%# N$<$M& $<"%G N$<%!M N$<$H" N$<$HM

果形指数!

L

G

"

7*)9041,

K

39+@3̂

!

L

G

"

$<!$& N$<"G& N$<!!& $<#MD N$<!M! N$<D#D

可溶性固形物!

L

!

"

=(-)\-34(-9@4>(+03+0

!

L

!

"

$<M!" $<$"D $<$DM $<!D% $<$D$ $<$D%

干物质!

L

D

"

E*

;

L,003*

!

L

D

"

$<MH$ $<$&" $<$%" $<!"! $<$"H $<$"M

可滴定酸!

L

"

"

S90*,0,\-3,>9@

!

L

"

"

N$<D!! $<DGD N$<DG# N$<%"$ $<!#! $<!G%

可溶性糖!

L

H

"

=(-)\-34)

O

,*

!

L

H

"

$<M$& $<G#! $<$!" $<!G! $<%!G $<%DG

糖酸比!

L

&

"

=(-)\-34)

O

,*

$

S90*,0,-3,>9@

!

L

&

"

$<&M& $<$$# $<!%$ $<!%M $<$$# $<$$#

维生素
V

!

L

M

"

A90,L9+V

!

L

M

"

N$<$M! $<&!H $<G#G N$<$!D $<"D" $<"&G

特征值!

"

"

V1,*,>03*9409>:,-)34

!<GHD #<""" #<DGH !<GHD #<""" #<DGH

解释方差$
j

A,*9,+>33̂

K

-,9+3@

!&<"$& #&<D$& #H<$&$ !&<"$& #&<D$& #H<$&$

累计解释方差$
j

V)L)-,09:3:,*9,+>33̂

K

-,9+3@

!&<"$& "H<##D &!<#M" !&<"$& "H<##D &!<#M"

表
D

!

不同猕猴桃品种品质的主成分得分

S,\-3D

!

U*9+>9

K

,->(L

K

(+3+04>(*34(.@9..3*3+0J929.*)90:,*930934

品种

V)-09:,*4

各主成分得分
S13

K

*9+>9

K

,->(L

K

(+3+04>(*34

W

#

W

%

W

G

总得分
S(0,-4>(*34

W

排序

B*@3*

瑞玉
R)9

;

) &<!! DG<HG DD<MG %G<"$$ G

翠香
V)9̂9,+

O

$<H" ""<$! "&<H" %!<GGH %

秦美
h9+L39 N#D<M$ D%<H$ D!<&& ##<GMM M

徐香
Z)̂9,+

O

N#<G$ !M<H& D#<&% #H<!GG "

海艳
Y,9

;

,+ N$<D& DD<H& D&<$H #M<M"# !

贵长
W)9>1,+

O

N"<$M !H<$G !&<M" #!<#$H &

米良一号
_9-9,+

O

C# N#G<DG %M<$G G$<%G G<M"$ #%

晨光
V13+

O

),+

O

NH<!! DH<HH "$<#! #H<G!& H

金魁
'9+J)9 N#G<D" #$D<%H #$M<"$ G#<"#G #

秋明
h9)L9+

O

NG<DD G"<#% GH<"$ ##<G&% #$

海沃德
Y,

;

2,*@ N"<DH %G<!% %!<G& D<G$D ##

哑特
g,03 N#!<!M H%<"G HD<"% #M<G#" D

G

!

讨
!

论

猕猴桃果实品质直接影响果实的商品价值'因

此始终是我国果树生产者高度关注的因子'其中可

溶性糖含量+可滴定酸含量+糖酸比+固酸比
!

项指

标是常用的水果风味品质评价指标%

%$C%%

&

(赵金梅

等%

%G

&的研究发现'美味猕猴桃可溶性固形物含量为

2翠香-

$

2徐香-

$

2海沃德-

$

2秦美-,许牡丹等%

%!

&
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研究表明'美味猕猴桃中可溶性固形物含量和总糖

含量由高到低均表现为2翠香-+2徐香-+2哑特-+2秦

美-+2海沃德-,

_,

等%

%D

&报道'几种猕猴桃的维生素

V

含量表现为2翠香-

$

2徐香-

$

2秦美-

$

2海沃

德-(本研究发现'2秦美-的维生素
V

含量较2徐

香-高
#$<&L

O

$

1

O

'这与
_,

等%

%D

&的报道不一致(

由于猕猴桃的维生素
V

含量与果实成熟度呈负相

关'因而推测上述差异是果实的采收硬度标准不同

所致%

%"

&

(此外'本研究供试美味猕猴桃品种中可溶

性固形物含量排序与赵金梅等%

%G

&的结果一致'而与

许牡丹等%

%!

&的排序稍有差别'这可能与猕猴桃的栽

培管理技术差异有关(与其他
##

个品种相比'新品

种2瑞玉-果实的干物质含量+可溶性固形物含量+糖

酸比显著高于其他
##

个品种'且综合品质较高(

目前'基于相关性分析的果实品质评价已在苹

果%

%HC%&

&

+毛葡萄%

%M

&

+枣%

G$

&

+梨%

G#

&等中有报道(姜松

等%

G%

&对猕猴桃低温贮藏期间果实硬度与化学品质

的相关性进行研究'发现各品质指标之间均存在极

显著的相关性(毛祝新等%

GG

&的研究表明'紫果型黑

蕊猕猴桃可溶性固形物含量与可溶性糖含量之间存

在极显著的正相关性'相关系数为
$<&%

'维生素
V

含量与可溶性糖含量呈极显著的负相关性'与可滴

定酸含量呈极显著的正相关性(本研究发现'可溶

性固形物含量与可溶性糖含量呈极显著正相关'这

与毛祝新等%

GG

&的报道一致,维生素
V

含量与可溶性

糖含量呈极显著正相关'与可滴定酸含量呈极显著

负相关'却与毛祝新等%

GG

&的报道相反'出现这种现

象的原因可能与试验处理不同有关'毛祝新等%

GG

&是

将果实分阶段进行采收并放置冷库中贮藏备用'而

本试验是在可溶性固形物含量
$

"<Dj

时进行采收'

室温下自然软化后测定其内在品质(

采用多项指标对果实品质进行综合评价'结果

应优于单指标评价'但实际却复杂难辨'因此本研究

采用方差分析+相关性分析和主成分分析相结合的

方法对多项评价指标进行降维(

Q)*0,+93J

等%

G!

&使

用零均值和归一化标准差法对克罗地亚小麦的麸质

数据进行了转化,

U340,+,

等%

GD

&通过测定花的营养

元素'利用主成分分析法来评价柑橘果实品质,仇占

南等%

G"

&通过主成分分析法筛选出评价野生软枣猕

猴桃果实品质的重要指标是果实的总酚含量+维生

素
V

含量+固酸比+平均单果质量+可溶性固形物含

量和可滴定酸含量(本研究通过主成分分析法'提

取出
G

个主成分值'主成分
#

包括了决定猕猴桃品

质优劣的重要指标'如干物质含量+可溶性固形物含

量+可溶性糖含量+糖酸比+可滴定酸含量'主成分
%

和主成分
G

主要携带了猕猴桃的外观指标及维生素

V

含量(

#%

个猕猴桃品种中'2金魁-+2翠香-+2瑞

玉-+2海艳-+2哑特-+2徐香-等的评分较高'综合评

价结果与品种的实际表现基本一致(主观评价中

2金魁-不如2瑞玉-和2翠香-口感好'但综合评价中

2金魁-的综合品质却最好'这可能与2金魁-果形大+

维生素
V

含量高有关'主成分分析并不能考虑人们

的偏好性(

!

!

结
!

论

#

"新品种2瑞玉-的干物质+可溶性固形物+可溶

性糖含量及糖酸比显著高于其他
##

个猕猴桃品种'

且综合品质较高(

%

"经过主成分分析得到
#%

个猕猴桃品种品质

优劣的顺序依次为2金魁-+2翠香-+2瑞玉-+2海艳-+

2哑特-+2徐香-+2晨光-+2贵长-+2秦美-+2秋明-+

2海沃德-+2米良一号-(
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