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６ １２．２ ５，７hÓE� � Ｕｎｄｅｃａｎｅ，５，７ｄｉｍｅｔｈｙｌ Ｃ１１Ｈ２４ ０．０４ －

７ １２．２９ ３�à３Ｃａｒｅｎｅ Ｃ１０Ｈ１６ ０．１４ ０．３５

８ １２．６７ s�à Ｏｃｉｍｅｎｅ Ｃ１０Ｈ１６ ０．０４ ０．２５

９ １２．７８ ±��7�4ＣｉｓＬｉｎａｌｏｏｌｏｘｉｄｅ（Ｃｉｓ，ｆｕｒａｎｏｉｄ） Ｃ１０Ｈ１８Ｏ ０．０７ ０．２２
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１１ １３．６４
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１，６Ｏｃｔａｄｉｅｎ３ｏｌ，３，７ｄｉｍｅｔｈｙｌ
Ｃ１０Ｈ１８Ｏ １．７０ ２．２８

１２ １５．６１
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２ＨＰｙｒａｎ３ｏｌ，６ｅｔｈｅｎｙｌｔｅｔｒａｈｙｄｒｏ２，２，６ｔｒｉｍｅｔｈｙｌ
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±４ÓE３È�à１4

３Ｃｙｃｌｏｈｅｘｅｎｅ１ｍｅｔｈａｎｏｌ，à，à４ｔｒｉｍｅｔｈｙｌ
Ｃ１０Ｈ１８Ｏ ０．２５ ０．４４
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１８ １８．９４ ��Óc Ｄｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ，ｍｅｔｈｙｌｅｓｔｅｒ Ｃ１１Ｈ２２Ｏ２ ０．９９ ０．７８
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Ｃ１５Ｈ２６Ｏ ０．１８ ０．４６

３５ ２４．９２ ��� Ｏｃｔａｄｅｃａｎｅ Ｃ１８Ｈ３８ － ０．１６
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４（１，１，３，３÷ÓEÊE

）
Ø�
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Ｃ１４Ｈ２２Ｏ ０．０７ －
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）４ÓEØ�
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Ｃ１３Ｈ２０Ｏ２ ０．０７ －

４３ ２９．１８
３，７，１１，１５÷ÓE２��ûà１4

３，７，１１，１５Ｔｅｔｒａｍｅｔｈｙｌ２ｈｅｘａｄｅｃｅｎ１ｏｌ
Ｃ２０Ｈ４０Ｏ － ０．２９

４４ ２９．６６
�ØhÓ�h�Êc１，２Ｂｅｎｚｅｎｅｄｉｃａｒｂｏｘｙｌｉｃａｃｉｄ，ｂｉｓ
（２ｍｅｔｈｙｌｐｒｏｐｙｌ）ｅｓｔｅｒ

Ｃ１６Ｈ２２Ｏ４ ０．４４ ０．４６

４５ ３０．７２ ���Óc Ｈｅｘａｄｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ，ｍｅｔｈｙｌｅｓｔｅｒ Ｃ１７Ｈ３２Ｏ２ － ０．２３

４６ ３１．２８ �\hÓ�hÊc Ｄｉｂｕｔｙｌｐｈｔｈａｌａｔｅ Ｃ１６Ｈ２２Ｏ４ ０．５５ ０．８４

４７ ３１．７４ ,ì� Ｈｅｘａｄｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ Ｃ１６Ｈ３２Ｏ２ － ０．３０

４８ ３１．８４ ��û�ÿc Ｈｅｘａｄｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ，ｅｔｈｙｌｅｓｔｅｒ Ｃ１８Ｈ３６Ｏ２ － ０．２４

４９ ３２．６５ h�¡�Ｐｅｎｔａｃｏｓａｎｅ Ｃ２５Ｈ５２ ０．２１ －

５０ ３３．５３
á��

，２，３h Eßc９，１２，１５Ｏｃｔａｄｅｃａｔｒｉｅｎｏｉｃａｃｉｄ，

２，３ｄｉｈｙｄｒｏｘｙｐｒｏｐｙｌｅｓｔｅｒ，
Ｃ２１Ｈ３６Ｏ４ ０．０３ ０．３４

５１ ３３．７４ q4Ｐｈｙｔｏｌ Ｃ２０Ｈ４０Ｏ ２．５７ －

３３．８３ q4Ｐｈｙｔｏｌ Ｃ２０Ｈ４０Ｏ － ５．２１

５２ ３４．８８
�ØhÓ�Â�Á�Ec

１，２Ｂｅｎｚｅｎｅｄｉｃａｒｂｏｘｙｌｉｃａｃｉｄ，ｄｉｔｒｉｄｅｃｙｌｅｓｔｅｒ
Ｃ２４Ｈ３８Ｏ４ ０．０９ １．３８

５３ ３５．０３ ¡à

（
Á�û�à

）Ｓｑｕａｌｅｎｅ Ｃ３０Ｈ５０ ０．９９ －

５４ ３６．４０ Á� � Ｈｅｎｔｒｉａｃｏｎｔａｎｅ Ｃ３１Ｈ６４ － ０．４７

３６．９７ Á� � Ｈｅｎｔｒｉａｃｏｎｔａｎｅ Ｃ３１Ｈ６４ ０．２４ －
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o¡à２，６，１０，１４，１８，２２Ｔｅｔｒａｃｏｓａｈｅｘａｅｎｅ，２，６，
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