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葡萄酒中白藜芦醇的 HPLC 测定
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　　[摘　要]　采用高效液相色谱( HPLC)法测定葡萄酒中白藜芦醇( T-RESVERAT ROL )

的含量。葡萄酒样品经 0. 45 Lm 超滤后可直接进样测定 ;采用乙晴- 水流动相进行 1∶9～

9∶1梯度洗脱, 在波长 306 nm 下检测。试验结果表明 ,供试酒样中干红葡萄酒中白藜芦醇含

量为 0. 631 9～1. 881 8 mg / L , 高于干白葡萄酒中白藜芦醇的含量 ( 0. 127 1～0. 255 9

mg / L )。
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[中图分类号]　TS 262. 6　　　[文献标识码 ]　A

白藜芦醇( Resveratro l)化学名称为芪三酚 ( 3, 4′, 5-t rihydroxyst ilbene) , 分子式

C14H12O3 ,相对分子质量 228. 25
[ 1]

.近几年,越来越多的药理学试验表明,白藜芦醇对人体

具有很多医疗保健作用,如清除自由基、阻止血小板凝聚、防止人体低密度脂蛋白( LDP)

氧化、抗肿瘤等,因此引起了全世界科学家的高度重视[ 2]。

白藜芦醇是以葡萄属植物的一种抗逆物质首先被发现的 [ 2] , 葡萄中的白藜芦醇含量

丰富,葡萄的主要加工产品——葡萄酒中含有白藜芦醇, 但它在葡萄酒中的含量因葡萄产

地、生长 、制酒工艺、葡萄品种、收获时间的不同而不同
[ 3～10]

。90年代以来,国外对葡萄酒

中白藜芦醇的保健作用、测定方法进行了大量的研究[ 11, 12] , 但国内尚未见到关于中国葡

萄酒中白藜芦醇的含量及测定方法的研究。本研究对葡萄酒中白藜芦醇含量进行了分析,

提出了利用高效液相色谱( HPLC)对葡萄酒中白藜芦醇含量进行测定。

1　材料和方法

1. 1　材　料

　　干白葡萄酒　干白 1 号: 爱格丽, 陕西杨陵; 干白 2号:龙眼,河北沙城; 干白 3 号:

8802,陕西杨陵。

干红葡萄酒　干红 1号: 赤霞珠, 陕西杨陵; 干红 2号:黑虎香,四川攀枝花; 干红 4

号:梅鹿特,河北沙城; 干红 5号:解百纳,天津; 干红 6号:混合品种,法国;干红 7号:梅鹿

特,陕西杨陵。

其他酒种　酒浸越桔, 内蒙牙克石;酒浸红豆,内蒙牙克石。
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1. 2　仪　器

组合型高效液相色谱仪,包括 510型泵, U6K 进样器, 680型梯度控制仪, 730数据处

理机; 481型紫外检测器,均为Waters公司产品。色谱柱为 C18( 10 cm×8 m m ID, 10 L)茎

向加压柱, Guard-pak C18预柱。美国 Millipore 公司的四柱 M illi-Q 型超纯水制备装置。

1. 3　试　剂

乙腈为上海产高效液相色谱用色谱纯,甲醇为上海产色谱纯,标样白藜芦醇( T rans-

3, 4′, 5-t rihydroxystilbene)为美国 SIGM A 公司产, 纯度为 99% .

1. 4　试验方法

试剂处理　水经 0. 45 Lm 超滤、超声波脱气后使用;乙腈、甲醇经 0. 50 Lm 超滤、超

声振荡脱气后备用。

试验条件　固定相用 M icro Bomdapok C18柱, 流动相采用乙腈—水( CH 3CN- H2O)

进行从 1∶9～9∶1的梯度洗脱,流速为 1 m L/ min,纸速为 0. 5 cm / min,检测波长为 306

nm,定量方法采用外标法,每次进样 10 LL.

标准曲线　准确称取标样白藜芦醇 5 mg , 加入 5 mL 甲醇, 分别配制成 31. 25,

15. 62, 7. 81, 3. 91, 1. 95 m g/ L 5个不同质量浓度的溶液。

样品　直接取酒样,经 0. 45 Lm 超滤、脱气后待测。每次进样 10 LL, 测峰面积,并根

据标样回归方程计算酒样中白藜芦醇含量。

2　试验结果

2. 1　白藜芦醇标样测定结果

　　分别测定标样的 5个不同质量浓度的溶液,以峰面积( Y )为纵坐标, 标样质量浓度

( X )为横坐标,测得回归方程为 Y = 288. 362 29+ 429. 562 67X , r= 0. 999 3,其标样色谱

图见图 1.

2. 2　葡萄酒中白藜芦醇含量的测定

分别测定干白3个酒样,干红 6个酒样,其他酒种2个酒样。从高效液相色谱图可见,

保留时间一致,结果重现性好。其样品色谱图见图 2.

图 2　酒样色谱图

干白 2号(龙眼葡萄酒)色谱图;干红 4号(梅鹿特葡萄酒)色谱图
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图 1　标样色谱图

2号标样( 15. 62 mg/ L)色谱图; 4号标样( 3. 91 m g/ L)色谱图

2. 3　葡萄酒中白藜芦醇的含量

葡萄酒中白藜芦醇的含量测定结果见表 1.

表 1　葡萄酒中白藜芦醇的含量

葡萄酒种类 来源
白藜芦醇含量/

(m g·L- 1)
葡萄酒种类 来源

白藜芦醇含量/
( m g·L- 1)

干白 3号 陕西杨陵 0. 255 9 干红 2号 四川攀枝花 0. 694 0

干白 1号 陕西杨陵 0. 180 1 干红 5号 天津 0. 659 7
干白 2号 河北沙城 0. 127 1 干红 7号 陕西杨陵 0. 631 9

干红 6号 法国 1. 878 7 酒浸越桔 内蒙牙克石 未测出

干红 4号 河北沙城 1. 521 4 酒浸红豆 内蒙牙克石 0. 204 3

干红 1号 陕西杨陵 0. 717 7
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　　由表 1可知, 供试酒样中, 干红葡萄酒中白藜芦醇的含量为 0. 631 9～1. 878 7

mg·L
- 1

,干白葡萄酒中白藜芦醇的含量为0. 127 1～0. 255 9 mg·L
- 1

, 干红葡萄酒中白

藜芦醇的含量高于干白葡萄酒。

3　讨　论

1)采用高效液相色谱法( HPLC)测定葡萄酒中白藜芦醇的含量,通过乙晴- 水流动

相体系进行 1∶9～9∶1梯度洗脱能较好地分离芪类化合物[ 13]。采用标样白藜芦醇外标,

从而能快速方便地定性定量测定葡萄酒中白藜芦醇的含量。

由样本测定色谱图可见, 在保留时间 18. 30 min, 红葡萄酒出现显著的峰, 需要低聚

芪类化合物的其他标样,以进一步鉴定其种类。

2)在采用 HPLC对葡萄酒中白藜芦醇的测定中, 应注意以下几点: ¹ 所用试剂必须

采用色谱纯;º样品、试剂、水均应经过超滤及脱气处理, 否则在测定过程中致使压力过

高;»每个试样进样之前,应以 1∶9的乙晴—水洗脱 10 m in. 根据笔者的试验,如果 2个

样品测定之间的洗脱时间不够,则白藜芦醇的保留时间会提前, 峰面会与上一个试样重

叠。¼ 关于 HPLL 测定的稳定性、流动相、样品的处理可进行进一步的比较筛选。

3)葡萄酒中白藜芦醇的含量因不同酒种、产地、品种等而不同, 国外报道研究较

多[ 3～ 10]。笔者的试验结果表明, 供试干红葡萄酒的白藜芦醇含量高于干白葡萄酒,与国外

研究基本一致,而用越桔等野果的酒浸汁未检测出白藜芦醇。有关中国葡萄酒白藜芦醇的

含量及产地、品种、工艺对其影响需进一步进行大量取样测定。
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Abstract: The content of resverat rol in wines w as deder mined by HPLC. After being

ultr af ilt rated ( 0. 45 Lm) , the w ine samples w er e gr adient ly eluted by acetonit rile-w ater

fr om 1∶9- 9∶1. T hen the content of resverat rol w as detected under 306 nm. The r e-

sults show ed that among the w ine sam ples, the resverat rol content in r ed w ine w as

0. 631 9～1. 881 8 mg·L
- 1

, higher than that of w hite wine ( 0. 127 1～ 0. 255 9

mg·L
- 1

) .

Key words : dry w hite w ine; dry red w ine; resverat rol ; HPLC
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