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Ｐｈａｓｅｂｅｈａｖｉｏｒａｎｄｓｔａｂｉｌｉｔｙｏｆｐｕｅｒａｒｉａｍｉｌｋｂｌｅｎｄｓｙｓｔｅｍ

ＫＡＮＧＨｕｉｔｉｎｇ
ａ，ＡＮＫａｉａ，ＧＵＡＮＬｉａｎｘｉｏｎｇａ，ＴＩＡＮＤａｔｉｎｇａ

，ｂ

（ａ犛犮犺狅狅犾狅犳犆犺犲犿犻犮犪犾犪狀犱犈狀狏犻狉狅狀犿犲狀狋犪犾犈狀犵犻狀犲犲狉犻狀犵，ｂ犓犲狔犔犪犫狅狉犪狋狅狉狔狅犳犅犻狅犾狅犵犻犮犚犲狊狅狌狉犮犲狊

犘狉狅狋犲犮狋犻狅狀犪狀犱犝狋犻犾犻狕犪狋犻狅狀狅犳犎狌犫犲犻犘狉狅狏犻狀犮犲，犎狌犫犲犻犕犻狀狕狌犝狀犻狏犲狉狊犻狋狔，犈狀狊犺犻，犎狌犫犲犻４４５０００，犆犺犻狀犪）

犃犫狊狋狉犪犮狋：【Ｏｂｊｅｃｔｉｖｅ】Ｔｈｅｅｆｆｅｃｔｓｏｆｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｐｕｅｒａｒｉａａｎｄｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋ

ｏｎｐｈａｓｅｂｅｈａｖｉｏｒ，ｓｔａｂｉｌｉｔｙａｎｄｒｅｌａｔｅｄｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓｏｆｔｈｅｐｕｅｒａｒｉａｍｉｌｋｍｉｘｔｕｒｅｗｅｒｅｓｔｕｄｉｅｄｔｏｐｒｏｖｉｄｅｂａｓ

ｉｃｄａｔａｆｏｒｔｈｅｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔｏｆｔｈｉｓｆｕｎｃｔｉｏｎａｌｃｏｍｐｏｕｎｄｂｅｖｅｒａｇｅ．【Ｍｅｔｈｏｄ】Ｉｎｔｈｉｓｗｏｒｋ，ａｃｏｍｐｏｕｎｄｂｅｖ

ｅｒａｇｅｗａｓｐｒｅｐａｒｅｄｂｙｂｌｅｎｄｉｎｇｎａｔｕｒａｌｐｕｅｒａｒｉａｗｉｔｈｍｉｌｋ（ａｔｒａｄｉｔｉｏｎａｌｂｅｖｅｒａｇｅ）．Ｔｈｅｂｌｅｎｄｓｙｓｔｅｍｗａｓ

ｃｈａｒａｃｔｅｒｉｚｅｄｂｙｔｕｒｂｉｄｉｍｅｔｅｒ，ｐａｒｔｉｃｌｅｓｉｚｅａｎａｌｙｚｅｒ，Ｚｅｔａｐｏｔｅｎｔｉｏｍｅｔｅｒ，ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｉａｌｓｃａｎｎｉｎｇｃａｌｏｒｉｍｅｔｅｒ，

ａｎｄｖｅｒｔｉｃａｌｆｌｕｏｒｅｓｃｅｎｃｅｍｉｃｒｏｓｃｏｐｅ．Ｔｈｅｓｔａｂｉｌｉｔｙａｎｄｐｈａｓｅｂｅｈａｖｉｏｒｏｆｐｕｅｒａｒｉａｍｉｌｋｍｉｘｔｕｒｅｕｎｄｅｒｄｉｆ

ｆｅｒｅｎｔｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｓｏｆｐｕｅｒａｒｉａａｎｄｄｉｆｆｅｒｅｎｔｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｓｏｆｍｉｌｋｗｅｒｅｓｔｕｄｉｅｄ．【Ｒｅｓｕｌｔ】

Ｗｈｅｎｔｈｅｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｐｕｅｒａｒｉａｗａｓ１ｇ／Ｌ，ｔｈｅｒｅｗａｓｎｏｐｈａｓｅｓｅｐａｒａｔｉｏｎｉｎｐｕｅｒａｒｉａｍｉｌｋ

ｍｉｘｔｕｒｅ．Ｗｈｅｎｉｔｗａｓｉｎｃｒｅａｓｅｄｔｏ２５ｇ／Ｌ，ｔｈｅｒｅｗａｓｐｈａｓｅｓｅｐａｒａｔｉｏｎｉｎｔｈｅｍｉｘｔｕｒｅ．Ｐｕｅｒａｒｉａｍｉｌｋｂｌｅｎｄ

ｓｙｓｔｅｍｓｈｏｗｅｄｔｈｒｅｅｓｔａｔｅｓｏｆｓｔａｂｌｅ，ｍｅｔａｓｔａｂｌｅａｎｄｕｎｓｔａｂｌｅ．Ｔｈｅｐｕｅｒａｒｉａｍｉｌｋｍｉｘｔｕｒｅｐｒｅｐａｒｅｄｆｒｏｍ



ｐｕｅｒａｒｉａｗｉｔｈｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆ１ｇ／Ｌａｎｄａｎｙｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋｗａｓｒｅｌａｔｉｖｅｌｙｓｔａｂｌｅａｎｄ

ｎｏａｇｇｒｅｇａｔｉｏｎｏｃｃｕｒｒｅｄ．Ｗｈｅｎｔｈｅｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｐｕｅｒａｒｉａｗａｓｈｉｇｈｅｒｔｈａｎ５ｇ／Ｌａｎｄｔｈｅ

ｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋｗａｓｌｏｗｅｒｔｈａｎ４０％，ｔｈｅｂｌｅｎｄｓｙｓｔｅｍｂｅｇａｎｔｏａｇｇｒｅｇａｔｅ．Ｔｏｏｂｔａｉｎａｓｔａｂｌｅｓｙｓ

ｔｅｍ，ｔｈｅｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋｓｈｏｕｌｄｂｅｉｎｃｒｅａｓｅｄｂｙｕｐｔｏ４０％ｕｎｄｅｒｔｈｉｓｃｉｒｃｕｍｓｔａｎｃｅ．Ｔｈｅｔｕｒｂｉｄｉｔｙ

ｏｆｔｈｅｍｉｘｔｕｒｅｗａｓｍａｉｎｌｙｒｅｌａｔｅｄｔｏｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋ．ＴｈｅａｂｓｏｌｕｔｅｖａｌｕｅｏｆＺｅｔａｐｏｔｅｎｔｉａｌｏｆｔｈｅ

ｍｉｘｔｕｒｅｉｎｃｒｅａｓｅｄｗｉｔｈｔｈｅｉｎｃｒｅａｓｅｏｆｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋ．Ａｓｔｈｅｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｐｕｅｒａｒｉａ

ｉｎｃｒｅａｓｅｄ，ｔｈｅｐａｒｔｉｃｌｅｓｉｚｅｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎｏｆｔｈｅｍｉｘｔｕｒｅｂｅｃａｍｅｗｉｄｅｒａｎｄｔｈｅｐｒｏｐｏｒｔｉｏｎｏｆｌａｒｇｅｓｉｚｅｄｐａｒｔｉ

ｃｌｅｓｉｎｃｒｅａｓｅｄ．Ｔｈｅｔｈｅｒｍａｌｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓｏｆｔｈｅｍｉｘｔｕｒｅｃｏｕｌｄｂｅａｌｔｅｒｅｄｂｙａｄｄｉｎｇｐｕｅｒａｒｉａｔｏｍｉｌｋ．Ｂｅｓｉｄｅｓ，

ｔｈｅｕｐｒｉｇｈｔｆｌｕｏｒｅｓｃｅｎｃｅｍｉｃｒｏｓｃｏｐｓｈｏｗｅｄｔｈａｔｔｈｅｍｉｃｒｏｓｔｒｕｃｔｕｒｅｓｏｆｔｈｅｍｉｔｕｒｅｗｅｒｅｃｈａｎｇｅｄｆｒｏｍｎｏｎ

ｕｎｉｆｏｒｍｔｏｕｎｉｆｏｒｍｗｉｔｈｔｈｅｖａｒｉａｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎ．【Ｃｏｎｃｌｕｓｉｏｎ】Ｔｈｅｓｔａｂｉｌｉｔｙｏｆｐｕｅｒａｒｉａｍｉｌｋ

ｍｉｘｔｕｒｅｗａｓｒｅｌａｔｅｄｔｏｂｏｔｈｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｐｕｅｒａｒｉａａｎｄｖｏｌｕｍｅｆｒａｃｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋ．Ｗｉｔｈｔｈｅｄｅ

ｃｒｅａｓｅｏｆｉｎｉｔｉａｌｍａｓｓｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｐｕｅｒａｒｉａ（ｉ．ｅ．ｆｒｏｍ２５ｇ／Ｌｔｏ１ｇ／Ｌ）ｏｒｔｈｅｉｎｃｒｅａｓｅｏｆｖｏｌｕｍｅｆｒａｃ

ｔｉｏｎｏｆｍｉｌｋ（ｉ．ｅ．，ｆｒｏｍ０％ｔｏ１００％），ｔｈｅｓｔａｂｉｌｉｔｙｉｎｃｒｅａｓｅｄ．
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