
!４９"　!２#

２０２１$２%

!"#$%&'(()

（
&'()*

）

ＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｏｒｔｈｗｅｓｔＡ＆ＦＵｎｉｖｅｒｓｉｔｙ（Ｎａｔ．Ｓｃｉ．Ｅｄ．）
Ｖｏｌ．４９ Ｎｏ．２

Ｆｅｂ．２０２１

+,-*./

：２０２００８１３　１６：０７　 ＤＯＩ：１０．１３２０７／ｊ．ｃｎｋｉ．ｊｎｗａｆｕ．２０２１．０２．０１２
+,-*01

：ｈｔｔｐｓ：／／ｋｎｓ．ｃｎｋｉ．ｎｅｔ／ｋｃｍｓ／ｄｅｔａｉｌ／６１．１３９０．Ｓ．２０２００８１２．１４０８．０１５．ｈｔｍｌ

���ab�ã"�[\!�fÿ�@of�9:

　［234#

］　２０２００１１４

　［5678

］　>ÊC;<=>?@78

（２０１８ＴＳＣＸＬＮＹ０５０３）；ßüCpq;rþr¿!�78

“
<¢EÑÊAþr¿!�

”

（ＰＺＣＺ２０１７１７）；ûÅC¬Q/q(u!þ#YR6u´78

（ＱＮＫＰ２０１８０３０１）

　［GHIJ

］　eòt

（１９９５－），M，IËPMQ

，
RSTU

，
VWXYd�Gtm~m"�*�¶�=D

。

Ｅｍａｉｌ：ｗａｎｇｘｕｅｗｅｉ７７＠１６３．ｃｏｍ

　［cdGH

］　ï¦+

（１９６６－），h，>Êb¡Q

，
kl

，
EU

，
EUmno

，
VWXYd�pq°5E¬Qm~m"=D

。

Ｅｍａｉｌ：ｌｉｊｉｎａｍｉｎｇ６６＠１６３．ｃｏｍ

7[¥

１，
¡1p

２，
0�+

１

（１Ê±pË(ur) Þß)v

，
>Ê 0F７１２１００；２ßüCõb�p(Ö

，
ßü õb２２３００１）

［
D　E

］　【8y

】
��zqÈ*�\]�ç¶�y ¼ÊAr¿

，
�ÊAd�¶���~öÓ`±u§Üý

。

【
��

】
¸¼*�5¢ðw*�\]@y�ç¶��ç

，
��Ü°¥D

（８�r¿

）、
Êp８Ù

（７�r¿

）、
�g£ì

（２

�r¿

）、
yy

（３�r¿

）
±£yì

（４�r¿

）５�Q�r?２４�ÊAr¿ßà¤¥¸¹

，
F`m２�Q�y１５�Ê

Ar¿¸¼&0¶�æç

，
F1３�Q�y９�ÊAr¿¸¼'Á¶�æç

。
cÉ�É¬Á#

、
þç#

、
ç2>�#

±Èm�#L;Wym¡>�ë#

，
!Í()w½�

、
m¡�±þç¾�Lm¡eÚ@Í

，
vç¢¬

、
�©*/¬L

/¬@Í

，
ç2`Ã±¢�÷[Úftt

、
÷[Ú�

、
)s�

、
÷[Ú{|

、
ümÃＣ£¬Lr¢@Í

，̧
¼V¸TW

�É�

、
+¸,ù��êvÍ@Íßà�ù

，
×i¼5°E-öy�w�ù�?/ê@Íù;

，
>9¸¼ＴＯＰＳＩＳ�

É��êÊAr¿yç2/¬Er¢ßàÉw²1

。【
Ýç

】
&0¶�r¿`��Ú>Åy�6�５Ù

，
!Í()w

½��７．８０½

，
ç2>�#２８ｄ；'Á¶�r¿`��Ú>Åy�１８０７ＷＭＥ１６７，!Í()w½��６．６０½

，
ç2

>�#２７ｄ；�¤ÊAr¿BCm¡��

、
þç�

。
&0¶�r¿`１７１２ＷＭＥ２３７çv�Z>y

，
�６．９２ｍｍ；'Á

¶�r¿`y１８０７ＷＭＥ３３９çv�Z>y

，
�３．０４ｍｍ。&0¶�r¿`vç¢¬>rt�©*/¬>zy�Êp

８Ù

，
�­®６．０８ｋｇ±９．１×１０４ｋｇ；'Á¶�r¿`�g£ìvç¢¬>rt�©*/¬>z

，
�­®２．２３ｋｇ±

５．５８×１０４ｋｇ。２４�ÊAr¿`

，
÷[Úftt£¬>zy�１８０７ＷＭＥ３３８，F`Ã÷[ÚfÚt£¬�１１．３２％，

¢�÷[Úftt£¬�８．７７％；÷[Ú�±)sÚ�£¬>zyÓ�ÌÝ

，
�­�２５．１９±３５．４２ｍｇ／ｇ；÷[Ú{

|£¬>zy�１８１２ＷＭＥ０２３，®９０．０４μｇ／ｇ；ümÃＣ£¬>zy�yy

，
®５７．２６μｇ／ｇ。¸¼5°E-öy�w

�ù��(yê@Í>?ù;Aä�

：
vç¢¬＞÷[Ú{|£¬＞ümÃＣ£¬＞)s�£¬＞`Ã÷[Úft

t£¬＞�©*/¬＞¢�÷[Úftt£¬＞÷[Ú�£¬

。
5°ＴＯＰＳＩＳ�É��ÊAç2/¬±r¢Éw�

É`-

，
&0¶�æçµ¥DQ�`ÌÝÉw²10>z

，１８１２ＷＭＥ００６W�

；
Êp８ÙQ�`Êp８ÙÉw²10

>z

；
R'Á¶�æçµ

，
�g£ìQ�`y�g£ì

、
yyQ�`yyy

、
£yìQ�`y£yìÉw²10>z

。

【
Ýö

】
¥D

、
Êp８Ù

、
�g£ì

、
yy±£yì５�Q�`zqÈ*�\]�ç¶�yÊAr¿�­�ÌÝ

、
Êp８

Ù

、
�g£ì

、
yy±£yì

。

［
FGH

］　È*�\]�ç¶�

；
ÊA¶�

；
ÊAr¿��

；
Éw²1

［
IJKLM

］　Ｓ６５１．０６＋２ ［
NOPQR

］　Ａ ［
NSTM

］　１６７１９３８７（２０２１）０２００８４１３

Ｅｖａｌｕａｔｉｏｎｏｆｙｉｅｌｄａｎｄｑｕａｌｉｔｙｏｆｄｉｆｆｅｒｅｎｔｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓ

ｃｕｌｔｕｒｅｄｉｎｆｕｌｌｏｒｇａｎｉｃｎｕｔｒｉｔｉｏｎｂａｇｓ

ＷＡＮＧＸｕｅｗｅｉ１，ＳＵＮＹｕｄｏｎｇ２，ＬＩＪｉａｎｍｉｎｇ１

（１犆狅犾犾犲犵犲狅犳犎狅狉狋犻犮狌犾狋狌狉犲，犖狅狉狋犺狑犲狊狋犃牔犉犝狀犻狏犲狉狊犻狋狔，犢犪狀犵犾犻狀犵，犛犺犪犪狀狓犻７１２１００，犆犺犻狀犪；

２犑犻犪狀犵狊狌犎狌犪犻狔犻狀犐狀狊狋犻狋狌狋犲狅犳犃犵狉犻犮狌犾狋狌狉犪犾犛犮犻犲狀犮犲，犎狌犪犻狔犻狀，犑犻犪狀犵狊狌２２３００１，犆犺犻狀犪）



犃犫狊狋狉犪犮狋：【Ｏｂｊｅｃｔｉｖｅ】Ｔｈｅｓｅｌｅｃｔｉｏｎｏｆｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓｓｕｉｔａｂｌｅｆｏｒｆｕｌｌｏｒｇａｎｉｃｎｕｔｒｉｔｉｏｎｂａｇｃｕｌ

ｔｉｖａｔｉｏｎｗａｓｃｏｎｄｕｃｔｅｄｔｏｐｒｏｖｉｄｅｂａｓｉｓａｎｄｓｕｐｐｏｒｔｆｏｒｆａｃｉｌｉｔｙｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎ．【Ｍｅｔｈｏｄ】Ｂａｇｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎｗｉｔｈ

ｏｒｇａｎｉｃｓｕｂｓｔｒａｔｅａｎｄｏｒｇａｎｉｃｎｕｔｒｉｅｎｔｓｏｌｕｔｉｏｎｗａｓｕｓｅｄｔｏｐｌａｎｔ２４ｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓｂｅｌｏｎｇｉｎｇｔｏｆｉｖｅ

ｔｙｐｅｓｏｆＪｉｎｇｘｉｎ（８ｖａｒｉｅｔｉｅｓ），Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏ（７ｓｐｅｃｉｅｓ），Ｚａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ（２ｓｐｅｃｉｅｓ），Ｘｉａｏｌａｎ（３ｓｐｅｃｉｅｓ）

ａｎｄＨｏｎｇｘｉａｏｙｕ（４ｓｐｅｃｉｅｓ）．Ｔｈｅ１５ｖａｒｉｅｔｉｅｓｏｆｔｈｅｆｉｒｓｔ２ｔｙｐｅｓｗｅｒｅｕｓｅｄｆｏｒｇｒｏｕｎｄｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎｍｏｄｅ，

ｗｈｉｌｅｔｈｅｒｅｍａｉｎｉｎｇ９ｓｐｅｃｉｅｓｗｅｒｅｕｓｅｄｆｏｒｈａｎｇｉｎｇｔｅｎｄｒｉｌｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎｍｏｄｅ．Ｔｈｅｇｒｏｗｔｈｐｅｒｉｏｄｉｎｄｅｘｅｓｏｆ

ｓｅｅｄｉｎｇｔｉｍｅ，ｅｎｇｒａｆｔｍｅｎｔｐｅｒｉｏｄｓｔａｇｅ，ｓｔｒｅｔｃｈｖｉｎｅｓ，ｆｒｕｉｔ，ｆｒｕｉｔｍａｔｕｒａｔｉｏｎａｎｄｗｈｏｌｅｇｒｏｗｔｈｐｅｒｉｏｄ，

ｇｒｏｗｔｈｉｎｄｅｘｅｓｏｆｆｉｒｓｔｆｅｍａｌｅｆｌｏｗｅｒ’ｓｎｏｄｅ，ｄｅｇｒｅｅｏｆｖｉｇｏｒｏｕｓｇｒｏｗｔｈａｎｄｄｅｇｒｅｅｏｆｅａｓｙｆｒｕｉｔｉｎｇ，ｙｉｅｌｄ

ｉｎｄｅｘｅｓｏｆｆｒｕｉｔｑｕａｌｉｔｙａｎｄｙｉｅｌｄｐｅｒｈｅｃｔａｒｅｙｉｅｌｄ，ａｎｄｑｕａｌｉｔｙｉｎｄｅｘｅｓｏｆｆｒｕｉｔｃｅｎｔｅｒａｎｄｅｄｇｅｏｆｓｏｌｕｂｌｅ

ｓｏｌｉｄｓ，ｓｏｌｕｂｌｅｓｕｇａｒ，ｒｅｄｕｃｉｎｇｓｕｇａｒ，ｓｏｌｕｂｌｅｐｒｏｔｅｉｎｃｏｎｔｅｎｔａｎｄｖｉｔａｍｉｎＣｗｅｒｅｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄ．Ｔｈｅｓｕｂｊｅｃｔｉｖｅ

ａｎａｌｙｔｉｃｈｉｅｒａｒｃｈｙｐｒｏｃｅｓｓ（ＡＨＰ）ａｎｄｔｈｅｏｂｊｅｃｔｉｖｅｅｎｔｒｏｐｙｗｅｉｇｈｔｍｅｔｈｏｄｗｅｒｅａｄｏｐｔｅｄｆｏｒｓｉｎｇｌｅｉｎｄｅｘ

ｅｍｐｏｗｅｒｍｅｎｔ，ｔｈｅｇａｍｅｔｈｅｏｒｙ ｗａｓｕｓｅｄｔｏｃａｌｃｕｌａｔｅｉｎｄｅｘ ｗｅｉｇｈｔ，ａｎｄｆｒｕｉｔｙｉｅｌｄａｎｄｑｕａｌｉｔｙｏｆ

ｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓｗｅｒｅｅｖａｌｕａｔｅｄｂｙＴＯＰＳＩＳａｎａｌｙｓｉｓ．【Ｒｅｓｕｌｔ】Ｔｈｅｂｅｓｔｅａｒｌｙｍａｔｕｒｉｔｙｏｆｇｒｏｕｎｄｃｕｌｔｉ

ｖａｒｓｗａｓＪｉｎｃｈｅｎｇ５ｈａｏｗｉｔｈｔｈｅｆｉｒｓｔｆｅｍａｌｅｆｌｏｗｅｒａｔ７．８０ｎｏｄｅｓａｎｄｔｈｅｆｒｕｉｔｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔｐｅｒｉｏｄｏｆ２８

ｄａｙｓ．Ａｍｏｎｇｔｈｅｃｕｌｔｉｖａｒｓｗｉｔｈｈａｎｇｉｎｇｔｅｎｄｒｉｌｓ，ｔｈｅｂｅｓｔｅａｒｌｙｍａｔｕｒｉｔｙｗａｓ１８０７ＷＭＥ１６７ｗｉｔｈｔｈｅｆｉｒｓｔ

ｆｅｍａｌｅｆｌｏｗｅｒａｔ６．６０ｎｏｄｅｓａｎｄｔｈｅｆｒｕｉｔｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔｐｅｒｉｏｄｏｆ２７ｄａｙｓ．Ｔｈｅｔｅｓｔｅｄｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓ

ｇｅｎｅｒａｌｌｙｈａｄｓｔｒｏｎｇｇｒｏｗｔｈｐｏｔｅｎｔｉａｌａｎｄｅａｓｙｆｒｕｉｔｓｅｔｔｉｎｇ．Ｔｈｅ６．９２ ｍｍ ｐｅｒｉｃａｒｐｔｈｉｃｋｎｅｓｓｏｆ

１７１２ＷＭＥ２３７ ｗａｓｔｈｅｓｍａｌｌｅｓｔａｍｏｎｇｔｈｅｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｃｕｌｔｉｖａｒｓ．Ｔｈｅ３．０４ ｍｍ ｐｅｅｌｔｈｉｃｋｎｅｓｓｏｆ

１８０７ＷＭＥ３３９ｗａｓｔｈｅｓｍａｌｌｅｓｔａｍｏｎｇｈａｎｇｉｎｇｖｉｎｅｃｕｌｔｉｖａｒｓ．Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏｈａｄｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔｓｉｎｇｌｅｆｒｕｉｔ

ｑｕａｌｉｔｙｏｆ６．０８ｋｇａｎｄｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔｙｉｅｌｄｐｅｒｈｅｃｔａｒｅｏｆ９．１×１０
４ｋｇ．Ｔｈｅｓｉｎｇｌｅｆｒｕｉｔｑｕａｌｉｔｙａｎｄｙｉｅｌｄｐｅｒ

ｈｅｃｔａｒｅｏｆＺａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕｗｅｒｅｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔｏｆ２．２３ｋｇａｎｄ５．５８×１０
４ｋｇ．Ａｍｏｎｇｔｈｅ２４ｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅ

ｔｉｅｓ，１８０７ＷＭＥ３３８ｈａｄｈｉｇｈｅｓｔｃｏｎｔｅｎｔｏｆｓｏｌｕｂｌｅｓｏｌｉｄｗｉｔｈｃｅｎｔｒａｌｓｏｌｕｂｌｅｓｏｌｉｄｃｏｎｔｅｎｔｏｆ１１．３２％ａｎｄ

ｅｄｇｅｓｏｌｕｂｌｅｓｏｌｉｄｃｏｎｔｅｎｔｏｆ８．７７％．Ｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔｃｏｎｔｅｎｔｓｏｆｓｏｌｕｂｌｅｓｕｇａｒａｎｄｒｅｄｕｃｉｎｇｓｕｇａｒｗｅｒｅｆｏｕｎｄ

ｉｎＭｅｉｄｕ（２５．１９ａｎｄ３５．４２ｍｇ／ｇ）．１８１２ＷＭＥ０２３ｈａｄｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔｓｏｌｕｂｌｅｐｒｏｔｅｉｎｃｏｎｔｅｎｔｏｆ９０．０４μｇ／ｇ．

ＴｈｅｈｉｇｈｅｓｔｖｉｔａｍｉｎＣｃｏｎｔｅｎｔｏｆ５７．２６μｇ／ｇｗａｓｏｂｔａｉｎｅｄｉｎＸｉａｏｌａｎ．Ｔｈｅｆｉｎａｌｗｅｉｇｈｔｓｏｆｉｎｄｅｘｅｓｄｅｔｅｒ

ｍｉｎｅｄｂｙｔｈｅｃｏｍｂｉｎａｔｉｏｎｗｅｉｇｈｔｉｎｇｍｅｔｈｏｄｂａｓｅｄｏｎｇａｍｅｔｈｅｏｒｙｗｅｒｅｉｎｔｈｅｏｒｄｅｒｏｆｓｉｎｇｌｅｆｒｕｉｔｑｕａｌｉｔｙ

＞ｓｏｌｕｂｌｅｐｒｏｔｅｉｎｃｏｎｔｅｎｔ＞ｖｉｔａｍｉｎＣｃｏｎｔｅｎｔ＞ｒｅｄｕｃｉｎｇｓｕｇａｒｃｏｎｔｅｎｔ＞ｃｅｎｔｅｒｓｏｌｕｂｌｅｓｏｌｉｄｃｏｎｔｅｎｔ＞ｐｅｒ

ｈｅｃｔａｒｅｙｉｅｌｄ＞ｓｉｄｅｓｏｌｕｂｌｅｓｏｌｉｄｃｏｎｔｅｎｔ＞ｓｏｌｕｂｌｅｓｕｇａｒｃｏｎｔｅｎｔ．Ａｃｃｏｒｄｉｎｇｔｏｔｈｅｃｏｍｐｒｅｈｅｎｓｉｖｅａｎａｌｙｓｉｓ

ｏｆｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｆｒｕｉｔｙｉｅｌｄａｎｄｑｕａｌｉｔｙｂａｓｅｄｏｎＴＯＰＳＩＳａｎａｌｙｓｉｓｍｅｔｈｏｄ，ｔｈｅｃｏｍｐｒｅｈｅｎｓｉｖｅｅｖａｌｕａｔｉｏｎｖａｌ

ｕｅｏｆＭｅｉｄｕｗａｓｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔ，ｆｏｌｌｏｗｅｄｂｙ１８１２ＷＭＥ００６．Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏｈａｄｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔｃｏｍｐｒｅｈｅｎｓｉｖｅｅｖａｌ

ｕａｔｉｏｎｖａｌｕｅｉｎｉｔｓｇｒｏｕｐ．ＴｈｅｃｏｍｐｒｅｈｅｎｓｉｖｅｅｖａｌｕａｔｉｏｎｖａｌｕｅｓｏｆＺａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ，ＸｉａｏｌａｎａｎｄＨｏｎｇｘｉａｏｙｕ

ｗｅｒｅｔｈｅｈｉｇｈｅｓｔａｍｏｎｇｔｈｅｉｒｇｒｏｕｐｓ．【Ｃｏｎｃｌｕｓｉｏｎ】Ｔｈｅｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓｓｕｉｔａｂｌｅｆｏｒｔｏｔａｌｏｒｇａｎｉｃｎｕ

ｔｒｉｔｉｏｎｂａｇｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎｉｎＪｉｎｇｘｉｎ，Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏ，Ｚａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ，ＸｉａｏｌａｎａｎｄＨｏｎｇｘｉａｏｙｕｇｒｏｕｐｓｗｅｒｅＭｅｉ

ｄｕ，Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏ，Ｚａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ，ＸｉａｏｌａｎａｎｄＨｏｎｇｘｉａｏｙｕ，ｒｅｓｐｅｃｔｉｖｅｌｙ．

犓犲狔狑狅狉犱狊：ｔｏｔａｌｏｒｇａｎｉｃｎｕｔｒｉｔｉｏｎｂａｇｃｕｌｔｕｒｅ；ｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎ；ｖａｒｉｅｔｙｓｃｒｅｅｎｉｎｇｏｆｗａｔｅｒｍｅｌｏｎ；

ｃｏｍｐｒｅｈｅｎｓｉｖｅｅｖａｌｕａｔｉｏｎ

　　ÊAû:9y;W³hGt

，２０１６$~¿�R

)®２３２．２ÿｈｍ２，Ð/¬�８００６４．９ｔ
［１］。

Fç2

E¨

、
¦§

，
£E¿ümÃ

、
Jt¢

，
ûQk>�<å

yð�çr

［２］。
ÊA¿ORpqõp

、
p4õ2±

¿OqÝº¹Ò`>{�;WG¼

［３４］。
n$�

，
�

*pþ�pq®Gâã

，
5¢¶�v+b¼¯ÊA

¶�`

［５］。
��³hy|º>õ±QkmÙê#y

�z

，
ÊAm/Ï7�Ú$0/r¿ü<¢r¿7

ñ

，
¶�æç½Ï}U¶�ü*�¶�7ñ

［６］。
Ï

*�5¢±*�\]@�6yÈ*�\]¶�æ

ç

，
�*6�ô

、
l*y

、
¾e�zÊAr¢L<�

，

�½*W��z°ßàd�¶�yÊAr¿

。

w°*�¶�

，
mQ)³ßà�Í�=D

，
we

5L

［７］
=D>]

，̧
¼*�5¢¶�÷+ëþßM

５８!２# eòt

，
L

：
È*�\]�ç¶�òxÊAr¿/¬Er¢²1



.ym¡>�ß5

，
ªç2r¢ëì�z

；
ïåL

［８］

=Dæ+

，
*���@ëì�z�M.yX3wp

²�ê��Ä

、
Æ

、
Ùy£¬

；
�ËL

［９］
=Dæ+

，
�

ç5¢¶�¾e�zÊAy/¬±r¢

；
��#

L

［１０］
=Dæ+

，
*�\]¾eõ§ÊA\]m¡¦

8�Ä

、
Æ

、
Ù]�y§2

，
þß¯Át¹>õ

，
X�

2]ÊA/¬±r¢y�ð

。
<�r¿û2]<¢

z/¶�ywE

，
8m9ÿ���r¬yÊAr

¿

［１１］，
�û*w*�5¢ðw*�\]@y�ç¶

� ¼r¿y��=DnaÕ��

。
�¤¥R*�

5¢ðw*�\]@yæçµßàÊA¶�

，
��

¤y２４�ÊAr¿ßàm¡.#

、
m¡eÚ

、
Ñr

Ú%

、
/¬±r¢L@ÍÜ(±Éw²1

，
ú#��

-zqÈ*�\]�ç¶�æçµæ]<�yÊA

r¿

，
�ÊAd�¶���~öÓ`±u§Üý

。

１　�HE��

１．１　UV�ñoWX

¤¥R>Ê0Fýì{plÞÞrÕZÓ��

rhÿßà

，
rh¡８５ｍ，ÕZ１７ｍ。�¤ÊAA

B５�Q�y２４�r¿

，
¿�È��¯°ßüCp

q()v

。
¼７���r¿B

，
F1１７�r¿Ó�

þy�¶r¿

，
F`ßà&0¶�yQ��¥D±

Êp８Ù

，
ßà'Á¶�yQ���g£ì

、
yy±

£yì

。
�¤ÊAr¿Q���gr¿Õæ１。

>１　�U!�fÿL�7°fÿ

Ｔａｂｌｅ１　Ｖａｒｉｅｔｙｔｙｐｅｓａｎｄｖａｒｉｅｔｉｅｓｏｆｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｔｅｓｔｅｄ

Q� Ｔｙｐｅ r¿ Ｖａｒｉｅｔｙ Q� Ｔｙｐｅ r¿ Ｖａｒｉｅｔｙ

１７１２ＷＭＥ２３７ １８１２ＷＭＥ０２２

１８１２ＷＭＥ００１ １８１２ＷＭＥ０２３

１８１２ＷＭＥ００６ １８１２ＷＭＥ０４９

¥DＪｉｎｇｘｉｎ
１８１２ＷＭＥ０２４

Êp８Ù

Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏ
１８１２ＷＭＥ０５０

１８１２ＷＭＥ０２８ １８１２ＷＭＥ０５１

１８１２ＷＭＥ０２９ Êp８Ù

（ＣＫ３）Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏ

D<１Ù

（ＣＫ１）Ｘｉｎｘｉ１ｈａｏ 6�５Ù

（ＣＫ４）Ｊｉｎｃｈｅｎｇ５ｈａｏ
ÌÝ

（ＣＫ２）Ｍｅｉｄｕ
�g£ì

Ｚａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ

ü.９ÙＳｕｍｅｎｇ９ｈａｏ

１８０７ＷＭＥ３３８
�g£ì

（ＣＫ５）Ｚａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ

£yì Ｈｏｎｇｘｉａｏｙｕ
１８０７ＷＭＥ３３９ １８０７ＷＭＥ１６７

１８０７ＷＭＥ１５１ yyＸｉａｏｌａｎ １７０６ＷＭＥ１２４

£yì

（ＣＫ７）Ｈｏｎｇｘｉａｏｙｕ yy

（ＣＫ６）Ｘｉａｏｌａｎ

　　�¤5¢Ï�a_����(

［１２］，
4ñ�I

�

、
N/±|Ä0úþRé３∶３∶４úwð��6

，

F~�Ú¢±]�£¬�

：
þR¢¬０．３６６ｇ／ｃｍ

３，

ch � 1 ２１．３５％，ý ê � 1 ４７．０２％，Ð � 1

６８．３７％，ｐＨ６．８６，\n²２１６０μＳ／ｃｍ，ºpÄ

２３４３．５１ｍｇ／ｋｇ，ºpÆ１０２６．６６ｍｇ／ｋｇ，ºpÙ

２３１２．０１ｍｇ／ｋｇ，*�¢２３０．５６ｇ／ｋｇ。

�¤ÊAr¿Ó¸¼5¢�ç¶�

，
¶��¡

０．８ｍ，�０．２５ｍ，z０．１６ｍ，��5¢þR２４Ｌ。

i¼êxÍþ�TUßà�x±�Ã

。

�xÖ¼*�\]@ð���a_�_`m#

¤¥Ýç

［１３］
�(y

，
4lZ9ñ�yø�

、
I�±

ç�

，
�­Eêà¢¬é１∶１０úw923

，
R*�

=>µ��７２ｈ9�ï»@É[

，̀
¯ñ�yø

�

、
I�

、
ç���@

，
4３¿��@àþRé

４∶１∶１úw

，
&�V３．０７¶?¼

。
F]�£¬�

~� Ú ¢ �

：
º p Ä １６１ ｍｇ／Ｌ，º p Æ ３４．６７

ｍｇ／Ｌ，ºpÙ３１７．０８ｍｇ／Ｌ，ｐＨ７．０２，\n²１．７６

ｍＳ／ｃｍ。

１．２　UVYZo�{

�¤ÊAr¿°２０１９０２１８ßà���ª

，
4

ÊAzª¡�３$１Ã.(O°rh

，̧
¼5¢�

ç¶�y�ç

，
��r¿d４�¤¥y\

，
��\�

Aa

。
4�w5¢:ß¡=t5¢�`

，
��5¢

�(O２^

，
&0¶�r¿

，̂
�０．４ｍ，à�１．５

ｍ，y\�R１２ｍ２，��y\(O２０^

，
��r¿

(O８０^

；
'Á¶�r¿

，̂
�０．４ｍ，à�１ｍ，y

\�R８ｍ２，��y\(O２０^

，
��r¿(O８０

^

。
R+n6<r�yÍ¥¿O２à;´à

，
Eè

±y\yr¿èx

。
¥D±Êp８Ù¸�xÁÒ_

（
;aVÁ±２=¥Á

）；
�g£ì

、
yy

、
£yì¸

�vÁÒ_

，
VÁ４０ｃｍ.ßà'Á

。
(Om45

¢4�

，
i¼êxÍþ�TUßà�x±�ê

。
R

O^Èm�#

，
2.±Ü5¢y£ê¬

、
\n²�

ｐＨ0

，
ú[Y�x±�Ã¬

。
êr¿®¯6�Í

s.�.¸2&ßàS`¸REU?

。

１．３　UVt�o��

１．３．１　µ¶·¸¹&º±2»¼5　�¤ÊAª

６８ Ê±pË(ur))�

（
&'()*

）
!４９"



Ó°２０１９０３２７(O

，
�9��r¿��ÍÜ１０^

Aª

，
ÜÝFm¡.#

（
¬Á#

、
þç#

），
&U?ç

2y>�#ú�Èm�#L@Í

。
êm¡.#y|

}Ís

：
(O#ÜÝ(O4²4#

，
¬Á#ÜÝ

５０％Á¡®¯４０ｃｍ.y4#

，
þç#ÜÝ７０％ç

2þç

（
lJ

）
.y4#

，
ç2>�#ÜÝ&)wF

�

（
ßàQ°lJ

）̄
¸24�/yê.

（ｄ），Èm�

#ÜÝ&~¿�¸24�/yê.

（ｄ）。

ÜÝ!Í()w½�

，
�&�$üï¯)wF

�½�

。
./m¡æ]��

“
9:ÊAr¿¤¥�

5

”
¹]Ü.Ís

［１４］，
4m¡�y²|Ís��Ð

、

gÐ

、̀ 、
g�

、
�５S

；
þç¾�y²|Ís��

¾

、
g¾

、̀ 、
g�

、
�５S

。

１．３．２　µ¶��½7}¾��)¼5　RÊA6

�9

，
��r¿���H１０^

，̧
¹çv6O

、
Â

O

、
_O=¾

、
7O

；
¼-�Ü¬ç2yý=

、
ÿ=

，

?/çt@S

（
ý=Eÿ=yé0

）［１５］；
¼fÍ��

Ü¬çv�Z

［１４］。
çv6O��wv

、
�v

、
Æv

、

�v

；
ÂO��|

（
|

、
�|

），
�

（
S�

、
�

、
¦�

），
�

（
S�

、
�

、
��

、
¦�

、
8�

）；
_O=¾��=¾

（
9

=¾

、
�=¾

），
:¾

（
9:¾

、
�:¾

）
±+%

；
7O

��è|

、
;£

、
£

、
¦£

、
;�

、
�

、
;�

。
çv�Z

ÜÝ&Av¢z¯A7£|

、
�|¶Ì!y�Z

。

_`çt@S|}çt

：
çt@S＜１．０�<=

，
ç

t@S＝１．０�=t

，
çt@S１．０～１．１�z=

，

çt@S１．１～１．２�f>=

，
çt@S１．２～１．４

�>=

，
çt@S＞１．４�¡>=

。
Ï３０Q�A7

r?9²-�¢J)@Í

，
�¢²|yÍsAB¥

、

æ

、
W

、
c

、
�

。

１．３．３　µ¶��¿���)5C　Ü(vç¢¬

.

，
��r¿���１０�ç2

，
R\�²#ï�¬

��ç 2 y ¢ ¬

（ｋｇ），� # Ó 0

。
� © * / ¬

（ｋｇ／ｈｍ
２）

àêr¿y\�R/¬³/

［１６］。

１．３．４　µ¶7���)5C　ÊA`Ã±¢�÷

[Úftt£¬Ó¸¼ＲＨＢＯ９０�³ý³3ÀÜ

(

，
)s�

、
÷[Ú�£¬¸¼@NéO�

［１７］
Ü(

，

÷[Ú{|£¬¸¼�ÇaÍó Ｇ２５０*O�

［１８］

Ü(

；
ümÃＣ£¬¸¼�óéO�

［１７］
Ü(

。

１．３．５　µ¶¿���/7���Àf)ÁC　�

�

，̧
¼TW�É�

（ＡＨＰ）
［１９］

?//¬@Í±vÍ

r¢@Íyù;

。
_`ÖÜ(yê�r¢@ÍyÚ

¢±wh5Z¦�Éw²1TWÝºwT

，
4Éw

²18ÍT

（Ｃ）��/¬

（Ｃ１）、l¦r¢

（Ｃ２）±\

]r¢

（Ｃ３）３�s%T

；
F`/¬ABvç¢¬

（Ｃ１１）±³w�©*/¬

（Ｃ１２）２�@ÍT

；
l¦r¢

AB`Ã÷[Úftt£¬

（Ｃ２１）、¢�÷[Úft

t£¬

（Ｃ２２）、÷[Ú�£¬

（Ｃ２３）３�@ÍT

；
\]

r¢AB)s�£¬

（Ｃ３１）、÷[Ú{|£¬

（Ｃ３２）、

ümÃＣ£¬

（Ｃ３３）３�@ÍT

。
²-TWÝºº

¦9

，
b¼édÍZ�

［１９］
�(ÜÚ@Í/y<�S

&¦�|}´µ

，
i¼Ｙａａｈｐ６．０c>?/êTW

èw¤Ãyù;

。

FW

，̧
¼,ù�

［９］
?//¬@Í±vÍr¢

@Íyù;

。
b¼ＥＸＣＥＬc>4/¬±vÍr¢

@Íy2ÜS`ßà�Í�!~

，
¦¼ê@Í�/

¬Aòx¾�y��

，
'9¸¼,ù�?/ê@Í

y+¸ù;

。

>9

，̧
¼5°E-öy�w�ù�?//¬

@Í±vÍr¢@Íy>?ù;

。
_`E-ös

~

，̧
¼ＡＨＰ�±,ù��ê@Í�ù9

，̀
¯２

�@Íù;ü¬

，
÷ºGÍ�5�yù;R�æ�

，

ßàb/�÷`¯>?ù;

［２０］。

１．３．６　µ¶���0}¾���).Â　¸¼ü

¬�Í���/¬@Í±vÍr¢@Í2Ü0ßà

o¬A�!~

（
Óß�|ü@Í

）。
_`�w�ù�

�(y/¬@Í±vÍr¢@Íù;

，̧
¼ ＴＯＰ

ＳＩＳ�É�t6§ù|}´µ

，̀
¯êÊAr¿É

w\]r¢@Íyè�BnZ犆犼（０＜犆犼＜１），4犆犼

G�$¬ÊAÉwÚ%zôyÍs

，
F0�.n１，

æuÊAÉwÚ%�Å

［２１］。

１．４　xyz{

¤¥S`¸¼Ｅｘｃｅｌ２０１８c>ßàU?

，̧
¼

ＳＰＳＳ１９．０c>ßà!~�É

。

２　ÝçE�É

２．１　uU!�fÿkb�7ZÇ>úAÞß

Ïæ２÷}

，
�¤ÊAr¿y!Í()w½�

、

ç2>�#

、
Èm�#

、
m¡�

、
þç¾�Ó*Í(

yt�

。
!Í()w½��ô

、
ç2>�#±Èm

�#�f

，
E+��Ú�Å

。
�æ２S`ßà�É

÷}

，
êQ�ÊAr¿`��Ú>Åy�­�¥D

Q�`y１８１２ＷＭＥ０２４，!Í()w½��８．２０

½

，
ç2>�#３２ｄ，Èm�#１２０ｄ；Êp８ÙQ�

`y6�５Ù

，
!Í()w½��７．８０½

，
ç2>

�#２８ｄ，Èm�#１２４ｄ；�g£ìQ�`yü.

９Ù

，
!Í()w½��８．６０½

，
ç2>�#２８ｄ，

Èm�#１０６ｄ；yyQ�`y１８０７ＷＭＥ１６７，!Í

()w½��６．６０½

，
ç2>�#２７ｄ，Èm�#

７８!２# eòt

，
L

：
È*�\]�ç¶�òxÊAr¿/¬Er¢²1



１０７ｄ；£yìQ�`y£yì

，
!Í()w½��

７．４０½

，
ç2>�#２８ｄ，Èm�#１１１ｄ。

m¡�û@Otm¡>�yCÚ5Z

，
+¸^

°�ÊAO^ym(Ò

［２２］。
Ïæ２÷}

，
¥DQ�

`y１７１２ＷＭＥ２３７±D<１Ùym¡��

；
Êp８

ÙQ�`yÊAr¿m¡�BC��íg�

，
9*

１８１２ＷＭＥ０５０±6�５Ùym¡��`

；
'Á¶�

r¿`y�g£ì±１７０６ＷＭＥ１２４m¡��`

，
F

~Ó��íg�

。

þç¾�û^°Otmòm¡�Ðy;W²|

Ís

。
Ïæ２÷}

，
&0¶�r¿`１８１２ＷＭＥ０２９、

D<１Ù

、
Êp８Ùyþç¾�5Z�`

，
�F~r

¿Ó��íg�

。

>２　uU!�fÿAkb�7ZÇ>ú

Ｔａｂｌｅ２　Ｇｒｏｗｔｈｐｅｒｉｏｄａｎｄｆｉｅｌｄｐｅｒｆｏｒｍａｎｃｅｏｆｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓ

r¿

Ｖａｒｉｅｔｙ

¬Á#

（
%4）

Ｅｘｔｅｎｓｉｏｎｏｆ

ｔｒａｉｌｉｎｇｌｅｎｇｔｈ

ｄａｔｅ

þç#

（
%4）

Ｆｒｕｉｔｉｎｇｐｅｒｉｏｄ

!Í()w½�

Ｔｈｅｆｉｒｓｔｆｅｍａｌｅ

ｆｌｏｗｅｒｎｏｄｅ

ç2>�#

／ｄ
Ｆｒｕｉｔ

ｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ

ｄａｔｅ

Èm�#

／ｄ
Ｔｏｔａｌｒｅｐｒｏｄｕｃｔｉｖｅ

ｐｅｒｉｏｄ

m¡�

Ｇｒｏｗｔｈ

ｐｏｔｅｎｔｉａｌ

þç¾�

Ｄｉｆｆｉｃｕｌｔｙｏｆ

ｓｉｔｔｉｎｇｆｒｕｉｔ

１７１２ＷＭＥ２３７ ０５０４ ０５１６ １１．８０±０．９８ｂ ３５．７０±０．６４ａ １２４．１０±１．１０ｆ �Ｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ００１ ０５０８ ０５２０ １２．６０±０．６６ａ ３４．２０±０．４０ｂ １２４．８０±０．９６ｅ ` Ｍｅｄｉｕｍ ` Ｍｅｄｉｕｍ

１８１２ＷＭＥ００６ ０５０９ ０５２４ １１．３０±０．４６ｃ ３１．１０±０．７０ｄ １２７．８０±１．５２ｂ gÐＡｌｉｔｔｌｅｗｅａｋ � Ｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０２４ ０５０３ ０５１７ ８．２０±０．７５ｇ ３１．９０±０．３０ｃｄ １１９．９０±２．２６ｇ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０２８ ０５０１ ０５２１ ９．３０±０．９０ｄ ３２．６０±１．１１ｂｃ １２６．００±１．２９ｄ gÐＡｌｉｔｔｌｅｗｅａｋ � Ｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０２９ ０５０２ ０５２０ ８．５０±１．６３ｆ ３４．００±０．７７ｂ １２７．００±０．９４ｃ ` Ｍｅｄｉｕｍ ` Ｍｅｄｉｕｍ

D<１Ù

Ｘｉｎｘｉ１ｈａｏ
０５０９ ０５１８ ７．６０±１．０２ｈ ３１．６０±１．３６ｃｄ １２４．１０±０．９６ｆ �Ｓｔｒｏｎｇ ` Ｍｅｄｉｕｍ

ÌÝ Ｍｅｉｄｕ ０５０１ ０５１６ ８．６０±０．６６ｅ ３６．７０±１．６８ａ １３０．００±２．９１ａ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０２２ ０５０５ ０５２０ １１．２０±０．７５ａ ３６．２０±１．４７ｃ １３８．００±０．９２ａ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０２３ ０５０７ ０５２２ ８．２０±０．６０ｄ ４１．００±１．２６ｂ １３８．００±０．９９ａ �Ｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０４９ ０５０８ ０５１５ ７．３０±０．９０ｆ ３６．９０±０．７０ｃ １２７．９０±０．９９ｂ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０５０ ０５０４ ０５２０ ９．８０±０．７５ｃ ３６．１０±０．３０ｃ １３８．００±１．２５ａ ` Ｍｅｄｉｕｍ � Ｅａｓｙ

１８１２ＷＭＥ０５１ ０５０４ ０５１５ １０．５０±１．２８ｂ ４２．００±０．６３ｂ １２７．００±１．１３ｃ �Ｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

Êp８Ù

Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏ
０５０８ ０５２１ ６．７０±０．７８ｇ ４６．８０±０．７５ａ １２７．００±１．４９ｃ �Ｓｔｒｏｎｇ ` Ｍｅｄｉｕｍ

6�５Ù

Ｊｉｎｃｈｅｎｇ５ｈａｏ
０５０４ ０５２５ ７．８０±０．７５ｅ ２８．００±０．００ｄ １２４．１０±１．４７ｄ ` Ｍｅｄｉｕｍ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

ü.９Ù

Ｓｕｍｅｎｇ９ｈａｏ
０４２６ ０５０７ ８．６０±０．６６ｂ ２８．００±０．６３ａ １０５．９０±１．６９ｂ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

�g£ì

Ｚａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ
０５０６ ０５１４ １０．３０±１．００ａ ３０．２０±０．７５ａ １１５．００±１．４１ａ ` Ｍｅｄｉｕｍ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

１８０７ＷＭＥ１６７ ０４２６ ０５１０ ６．６０±０．６６ｃ ２７．００±０．８９ｂ １０６．９０±０．９９ｂ �Ｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

１７０６ＷＭＥ１２４ ０５１０ ０５２３ １０．３０±１．００ａ ３０．００±１．００ａ １１４．１０±１．１０ａ ` Ｍｅｄｉｕｍ g� Ａｌｉｔｔｌｅｅａｓｙ

yyＸｉａｏｌａｎ ０４２８ ０５０５ ８．１０±０．８３ｂ ２７．８０±１．０８ｂ １０４．００±１．４７ｃ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

１８０７ＷＭＥ３３８ ０５０８ ０５１３ ９．１０±０．９４ｃ ２８．２０±０．６０ｂ １１２．９０±２．００ｂ �Ｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

１８０７ＷＭＥ３３９ ０５０５ ０５１３ １１．６０±１．１１ａ ３１．６０±０．４９ａ １１７．００±１．７５ａ �Ｓｔｒｏｎｇ ` Ｍｅｄｉｕｍ

１８０７ＷＭＥ１５１ ０４２９ ０５１２ １０．２０±０．８７ｂ ２７．９０±０．８３ｂ １０３．００±１．３７ｄ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

£yì Ｈｏｎｇｘｉａｏｙｕ ０４２８ ０５１３ ７．４０±０．８０ｄ ２７．７０±０．４６ｂ １１１．２０±１．５７ｃ g�Ａｌｉｔｔｌｅｓｔｒｏｎｇ � Ｅａｓｙ

　　û

：
xaS`9Íòxyz{|æuxÍÊAQ�òxr¿/t�ëì

（犘＜０．０５），µæx

。

Ｎｏｔｅ：Ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｌｏｗｅｒｃａｓｅｌｅｔｔｅｒｓｉｎｄｉｃａｔｅｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅｓｂｅｔｗｅｅｎｄｉｆｆｅｒｅｎｔｖａｒｉｅｔｉｅｓｉｎｓａｍｅｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｔｙｐｅ（犘＜０．０５），ｔｈｅｓａｍｅ

ｂｅｌｏｗ．

２．２　uU!�fÿ�;�fr÷AÞß

ê�¤ÊAr¿ÑrÚ%`yçv6O

、
ÂO

、

_O=¾

、
çt@S

、
çt

、
7O

、
�¢L@Íwæ３

Öu

，
F`çv�Zûã�;WyÑrÚ%

。
R&

0¶�r¿`

，１７１２ＷＭＥ２３７çv�Z>y

，
�

６．９２ｍｍ；'Á¶�r¿`

，１８０７ＷＭＥ３３９çv�

Z>y

，
�３．０４ｍｍ。êQ�ÊAr¿çv�ZÏ

y ¯ r Ó W �

：
¥ D Q � � １７１２ＷＭＥ２３７＜

１８１２ＷＭＥ０２４＜ １８１２ＷＭＥ００６ ＜ D < １ Ù ＜

１８１２ＷＭＥ００１ ＜ Ì Ý ＜ １８１２ＷＭＥ０２８ ＜

１８１２ＷＭＥ０２９，Ê p ８ Ù Q � � １８１２ＷＭＥ０５１＜

１８１２ＷＭＥ０２３＜ １８１２ＷＭＥ０５０ ＜ 6 � ５ Ù ＜

１８１２ＷＭＥ０２２＜１８１２ＷＭＥ０４９＜Êp８Ù

，
�g£

ìQ � � ü . ９ Ù ＜ � g £ ì

，
y y Q � �

１７０６ＷＭＥ１２４＜１８０７ＷＭＥ１６７＜yy

，
£yìQ�

� １８０７ＷＭＥ３３９＜１８０７ＷＭＥ１５１＜ £ y ì ＜

８８ Ê±pË(ur))�

（
&'()*

）
!４９"



１８０７ＷＭＥ３３８。

>３　uU!�fÿ�;A�fr÷

Ｔａｂｌｅ３　Ｃｏｍｍｅｒｃｉａｌｃｈａｒａｃｔｅｒｓｏｆｆｒｕｉｔｓｏｆｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓ

r¿

Ｖａｒｉｅｔｙ

çv6O

Ｐｅｅｌｃｏｌｏｒ

ÂO

Ｂｏｔｔｏｍ

ｃｏｌｏｒ

_O=¾

Ｃｏｌｏｕｒ

Ｓｔｒｉｐ

çt@S

Ｆｒｕｉｔｓｈａｐｅ

ｉｎｄｅｘ

çt

Ｆｒｕｉｔｓｈａｐｅ

7O

ｆｌｅｓｈ

ｃｏｌｏｒ

�¢

Ｆｌｅｓｈ

ｔｅｘｔｕｒｅ

çv�Z

／ｍｍ
Ｐｅｒｉｃａｒｐ
ｔｈｉｃｋｎｅｓｓ

１７１２ＷＭＥ２３７ ÆvＢｌａｃｋ
8�

Ａｔｒｏｖｉｒｅｎｓ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
０．９４±０．０９ｂ

<=

Ｏｂｌａｔｅｎｅｓｓ

;£

Ｌｉｇｈｔｒｅｄ
¥ Ｃｒｉｓｐ ６．９２±０．６６ｄ

１８１２ＷＭＥ００１ �v Ｇｒｅｅｎ � Ｇｒｅｅｎ
î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０１±０．０３ａｂ

=t

Ｒｏｕｎｄｎｅｓｓ

¦£

Ｃｒｉｍｓｏｎ
W Ｍｕｓｈｙ １０．２９±１．４５ａｂｃ

１８１２ＷＭＥ００６
�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０８±０．０６ａ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ８．１３±１．２９ｃｄ

１８１２ＷＭＥ０２４ �v Ｇｒｅｅｎ
��

Ｋｅｌｌｙ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎａｔｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０４±０．０６ａｂ

=t

Ｒｏｕｎｄｎｅｓｓ

;£

Ｌｉｇｈｔｒｅｄ
æ Ｔｉｇｈｔ ７．７７±１．１６ｄ

１８１２ＷＭＥ０２８ ÆvＢｌａｃｋ
¦�

Ｄａｒｋｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．１２±０．０４ａ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ

;�

Ａｕｒａｎｔｉａｃｕｓ
¥ Ｃｒｉｓｐ １１．３４±０．１１ａｂ

１８１２ＷＭＥ０２９
�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０４±０．０５ａｂ

=t

Ｒｏｕｎｄｎｅｓｓ

;£

Ｌｉｇｈｔｒｅｄ
æ Ｔｉｇｈｔ １２．０４±１．２５ａ

D<１Ù

Ｘｉｎｘｉ１ｈａｏ

�v

Ｇｒｅｅｎ

¦�

Ｄａｒｋｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０５±０．０４ａｂ

=t

Ｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ９．２８±０．７５ｂｃｄ

ÌÝ Ｍｅｉｄｕ
�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎａｔｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０１±０．０５ａｂ

=t

Ｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ １０．３５±０．７０ａｂｃ

１８１２ＷＭＥ０２２
�v

Ｇｒｅｅｎ

S�

Ｒｅｓｅｄａ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．２４±０．０６ａ

f>=

Ｓｈｏｒｔｅｌｌｉｐｓｅ

¦£

Ｃｒｉｍｓｏｎ
cＳｏｆｔ ９．７８±１．０５ａ

１８１２ＷＭＥ０２３
�v

Ｇｒｅｅｎ

S�

Ｒｅｓｅｄａ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎａｔｔｅｓｔｒｉｐｅ
０．９５±０．０１ｃ

<=

Ｏｂｌａｔｅｎｅｓｓ

¦£

Ｃｒｉｍｓｏｎ
cＳｏｆｔ ８．３０±１．９４ａ

１８１２ＷＭＥ０４９
�v

Ｇｒｅｅｎ

¦�

Ｄａｒｋｇｒｅｅｎ

+D

Ｏｖｅｒｌａｐｐｉｎｇｃｕｒｖｅ
１．２３±０．０５ａ

f>=

Ｓｈｏｒｔｅｌｌｉｐｓｅ

;£

Ｌｉｇｈｔｒｅｄ
cＳｏｆｔ １０．０３±０．７７ａ

１８１２ＷＭＥ０５０
�v

Ｇｒｅｅｎ

��

Ｋｅｌｌｙ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．２５±０．０７ａ >= Ｅｌｌｉｐｓｅ £ Ｒｅｄ æ Ｔｉｇｈｔ ８．９６±１．８２ａ

１８１２ＷＭＥ０５１
�v

Ｇｒｅｅｎ

S�

Ｒｅｓｅｄａ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎａｔｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０９±０．０４ｂ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ

¦£

Ｃｒｉｍｓｏｎ
cＳｏｆｔ ７．９１±０．８６ａ

Êp８Ù

Ｘｉｎｏｎｇ８ｈａｏ

�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．２３±０．０９ａ

f>=

Ｓｈｏｒｔｅｌｌｉｐｓｅ
£ Ｒｅｄ æ Ｔｉｇｈｔ １１．２３±２．８４ａ

6�５Ù

Ｊｉｎｃｈｅｎｇ５ｈａｏ

�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎａｔｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．２５±０．０９ａ >= Ｅｌｌｉｐｓｅ £ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ９．５３±１．１０ａ

ü.９Ù

Ｓｕｍｅｎｇ９ｈａｏ

�v

Ｇｒｅｅｎ

S�

Ｒｅｓｅｄａ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎａｔｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．１０±０．０３ａ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ

¦£

Ｃｒｉｍｓｏｎ
¥ Ｃｒｉｓｐ ５．５１±１．５２ａ

�g£ì

Ｚａｏｃｈｕｎｈｏｎｇｙｕ

�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．２１±０．０４ａ

f>=

Ｓｈｏｒｔｅｌｌｉｐｓｅ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ６．０１±０．５２ａ

１８０７ＷＭＥ１６７
�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０９±０．０４ａ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
� Ｙｅｌｌｏｗ æ Ｔｉｇｈｔ ５．９４±０．３４ａ

１７０６ＷＭＥ１２４
�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

+D

Ｏｖｅｒｌａｐｐｉｎｇｃｕｒｖｅ
１．１２±０．０２ａ

z=

Ｈｉｇｈ ｒｏｕｎｄ

ｎｅｓｓ

;�

Ａｕｒａｎｔｉａｃｕｓ
W Ｍｕｓｈｙ ５．３５±０．２３ａ

yyＸｉａｏｌａｎ
�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

�:¾

Ｗｉｄｅｄｅｎａｔｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０１±０．０５ａ

=t

Ｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
� Ｙｅｌｌｏｗ æ Ｔｉｇｈｔ ６．０４±０．５９ａ

１８０７ＷＭＥ３３８
Æv

Ｂｌａｃｋ

8�

Ａｔｒｏｖｉｒｅｎｓ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０５±０．０１ａ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ５．１８±１．０３ａ

１８０７ＷＭＥ３３９
Æv

Ｂｌａｃｋ

8�

Ａｔｒｏｖｉｒｅｎｓ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０３±０．０７ａ

=t

Ｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ３．０４±０．５４ｂ

１８０７ＷＭＥ１５１
�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０７±０．０２ａ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ４．７５±０．４３ａｂ

£yì

Ｈｏｎｇｘｉａｏｙｕ

�v

Ｇｒｅｅｎ
� Ｇｒｅｅｎ

î:¾

Ｎａｒｒｏｗｄｅｎｔａｔｅｓｔｒｉｐｅ
１．０８±０．０２ａ

z=

Ｈｉｇｈｒｏｕｎｄｎｅｓｓ
£ Ｒｅｄ ¥ Ｃｒｉｓｐ ４．９７±０．７９ａ

２．３　uU!�fÿ�@AÞß

Ïæ４÷Õ

，
¥DQ�`１８１２ＷＭＥ００６yvç

¢¬>rt�©*/¬>z

，
�­®５．４０ｋｇ±

９．００×１０４ｋｇ，vç¢¬>y

、
�©*/¬>ôyÓ

�１８１２ＷＭＥ０２４，�­�３．０５ｋｇ±４．５８×１０４ｋｇ；

Êp８ÙQ�`Êp８Ùvç¢¬>rt�©*/

¬>z

，
�­®６．０８ｋｇ±９．１２×１０４ｋｇ，vç¢¬>

y

、
�©*/¬>ôyÓ�１８１２ＷＭＥ０５０，�­�

２．７１ｋｇ±３．８４×１０４ｋｇ。'Á¶�r¿`vç¢¬

>rt�©*/¬>zyÓ��g£ì

，
�­®２．２３

ｋｇ±５．５８×１０４ｋｇ，vç¢¬>y

、
�©*/¬>ô

yÓ�£yì

，
�­�１．１４ｋｇ±２．８５×１０４ｋｇ。

９８!２# eòt

，
L

：
È*�\]�ç¶�òxÊAr¿/¬Er¢²1



>４　uU!�fÿA�@

Ｔａｂｌｅ４　Ｙｉｅｌｄｏｆｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｖａｒｉｅｔｉｅｓ

r¿

Ｖａｒｉｅｔｙ

vç¢¬

／ｋｇ
Ｓｉｎｇｌｅｆｒｕｉｔｗｅｉｇｈｔ

�©*

/¬

／（×１０４ｋｇ）

Ｙｉｅｌｄｐｅｒ

ｈｅｃｔａｒｅ

r¿

Ｖａｒｉｅｔｙ

vç¢¬

／ｋｇ
Ｓｉｎｇｌｅｆｒｕｉｔｗｅｉｇｈｔ

�©*

/¬

／（×１０４ｋｇ）

Ｙｉｅｌｄｐｅｒ

ｈｅｃｔａｒｅ

１７１２ＷＭＥ２３７ ３．２５±１．１２ｄｅ ４．８７±１．６８ｃｄ １８１２ＷＭＥ０５１ ３．３４±０．９７ｂ ４．４５±１．３０ｂｃ
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１７１２ＷＭＥ２３７ ０．０４４５ ０．０４１１ ０．０４１３ ０．０４２４ ０．０３９９ ０．０５２２
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１８１２ＷＭＥ０５１ ０．０４５７ ０．０３６１ ０．０４２３ ０．０３５６ ０．０３５９ ０．０３９８
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