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A¼½

／％Ｌｅｕ ２．５８ ３．６５ ２．３１ ２．５７ ３．１５ １１．１３ １．１ ０．９３
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ë�� Ｗｈｅａｔｂｒａｎ ７６．２７±６．２３ａ ９４．２０±０．９９ ５１．６１±６．４２ｂ ３９．９１±７．１８ａ

4� Ｗｈｅａｔｆｌｏｕｒ １０１．１２±１．３９ｄ ９２．８１±５．５２ － １０３．５０±１．１９ｄ

　　´

：－â¤�÷�¬úNü１００％；èÔVW¡ò4èë\Hðâ¤uÎµÿ

（犘＜０．０５）。Hâè

。

Ｎｏｔｅ：－ｉｎｄｉｃａｔｅｓｇｒｅａｔｅｒｔｈａｎ１００％．Ｖａｌｕｅｓｉｎｅａｃｈｒｏｗｗｉｔｈｄｉｆｆｅｒｅｎｔｌｏｗｅｒｃａｓｅｌｅｔｔｅｒｓｉｎｄｉｃａｔｅｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅ（犘＜０．０５）．Ｔｈｅ

ｓａｍｅａｓｆｏｌｌｏｗｉｎｇｔａｂｌｅ．

　　^２æ�ùV[Ð

，
N�d<4�§�¶*÷

ø�ＡＤＣJµÿDüë��

（犘＜０．０５），<ë��

§� � ＡＤＣ * � ３９．９１％，. 4 � � S D f

１０３．５０％；<ë��¶4�*÷ø� ＡＤＣk¸�

７６．２７％¶１０１．１２％；<4�¶ë��*���

ＡＤＣuÎ4µÿ

（犘＞０．０５）。

２．２　ÓÔÕÖ×Ø×yn.k0XÞßet

/U»1dìd<８æ+[V[¼5½�
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ＡＤＣKâ４。

X４　ÓÔÕÖ×Ø×y８~ÜKÝKn.k0XÞßet

（狀＝３）

Ｔａｂｌｅ４　Ａｐｐａｒｅｎｔｄｉｇｅｓｔｉｂｉｌｉｔｙｃｏｅｆｆｉｃｉｅｎｔｓｏｆａｍｉｎｏａｃｉｄｓｉｎｅｉｇｈｔｔｅｓｔｅｄｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔｓｆｏｒ

ａｄｕｌｔ犗狉犲狅犮犺狉狅犿犻狊狀犻犾狅狋犻犮狌狊（狀＝３） ％

�¦V[ Ｔｅｓｔｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ Ａｓｐ Ｓｅｒ Ｇｌｕ Ｇｌｙ Ａｌａ

÷øV[

Ｐｒｏｔｅｉｎ

ｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

X��iN=

Ｅｘｔｒｕｄｅｄｆｕｌｌｆａｔｓｏｙｂｅａｎ
９４．７７±１．１３ｃ ９３．１２±０．６８ｃ ９５．１５±１．１２ｂ ８９．３０±４．５３ｂｃ ８９．８３±２．６９ｂｃｄ

=�Ｓｏｙｂｅａｎｍｅａｌ ９６．１±０．５７ｃ ９５．３９±０．５４ｃｄ ９７．４８±０．４９ｃ ８９．１６±５．４３ｂｃ ９３．１３±２．３９ｄｅ

��Ｃｏｔｔｏｎｓｅｅｄｍｅａｌ ９６．７０±１．３１ｃ ９５．６８±１．２７ｃｄ ９６．７７±１．１１ｃ ９７．０３±２．５１ｃ ９５．８７±２．１５ｅ

��Ｒａｐｅｓｅｅｄｍｅａｌ ８９．５５±０．５６ｂ ８９．５９±０．５５ｂ ９４．７１±０．５６ｂ ８３．５５±６．６０ａｂ ８６．９１±３．１８ｂｃ

�A�Ｐｅａｎｕｔｍｅａｌ ９５．８４±０．５６ｃ ９４．３７±０．７０ｃｄ ９６．９６±０．５２ｃ ８７．３４±３．５７ｂｃ ９２．１９±２．１３ｃｄｅ

¼_÷ø�

Ｃｏｒｎｇｌｕｔｅｎｍｅａｌ
９６．０９±０．６７ｃ ９６．９４±０．６８ｄ ９７．３４±０．５４ｃ ９２．９４±３．０３ｂｃ ９６．３１±０．３５ｅ

�ùV[

Ｅｎｅｒｇｙｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

ë�� Ｗｈｅａｔｂｒａｎ ８２．９７±１．７７ａ ７５．３９±１．４９ａ ８６．１７±０．７８ａ ７４．９４±８．４０ａ ７３．９２±３．９７ａ

4� Ｗｈｅａｔｆｌｏｕｒ １０８．４５±１．０４ｄ １０６．７３±０．７７ｅ １０２．０２±０．５７ｄ １００．０９±１１．１４ｄ１００．５７±４．７２ｆ

�¦V[ Ｔｅｓｔｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ Ｐｒｏ Ｌｙｓ Ａｒｇ Ｔｈｒ Ｍｅｔ

÷øV[

Ｐｒｏｔｅｉｎ

ｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

X��iN=

Ｅｘｔｒｕｄｅｄｆｕｌｌｆａｔｓｏｙｂｅａｎ
９４．９７±３．６０ｂｃ ９２．５２±１．９８ａｂ ９７．５１±１．５１ｂ ９０．７８±０．９５ｂｃ ８７．３９±１．３９ｂ

=�Ｓｏｙｂｅａｎｍｅａ ｌ９６．２０±２．５５ｃ ９５．４８±０．２４ｂ ９７．８７±１．２６ｂ ９４．２７±１．２５ｃｄ ９０．８０±１．８３ｂｃ

��Ｃｏｔｔｏｎｓｅｅｄｍｅａｌ １０１．６７±３．４７ｃ ９２．６７±２．１５ａｂ ９８．４０±０．９４ｂ ９７．４０±１．９３ｄ ９２．４４±３．１０ｃ

��Ｒａｐｅｓｅｅｄｍｅａｌ ８８．０２±３．０３ｂ ８７．９３±０．６３ａｂ ９２．５０±１．８８ｂ ８６．５８±０．２６ｂ ８８．２０±１．８０ｂ

�A�Ｐｅａｎｕｔｍｅａｌ ９５．４８±４．１１ｂｃ ９１．６２±１．３６ａｂ ９７．７０±０．６２ｂ ９２．０７±１．５０ｃｄ ９４．７３±１．４９ｃ

¼_÷ø�

Ｃｏｒｎｇｌｕｔｅｎｍｅａｌ
９７．５６±０．７７ｃ ９３．３０±２．０３ａｂ ９６．６４±１．０１ｂ ９４．５７±０．９４ｃｄ ９４．７４±３．９０ｃ

�ùV[

Ｅｎｅｒｇｙｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

ë�� Ｗｈｅａｔｂｒａｎ ７１．６７±７．６１ａ　 ８３．５３±２．０２ａ ８４．２０±２．８４ａ ６６．６７±２．５２ａ ６７．９５±１．６１ａ

4� Ｗｈｅａｔｆｌｏｕｒ １０２．９８±３．３２ｄ １０８．７４±０．２７ｃ １０２．０１±５．１０ｃ １０１．２７±０．５５ｅ １００．１３±０．８１ｄ

�¦V[ Ｔｅｓｔｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ Ｃｙｓ Ｖａｌ Ｉｌｅ Ｌｅｕ Ｔｙｒ

÷øV[

Ｐｒｏｔｅｉｎ

ｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

X��iN=

Ｅｘｔｒｕｄｅｄｆｕｌｌｆａｔｓｏｙｂｅａｎ
７６．２６±１．１１ｂｃ ８６．１５±３．１２ｂ ８９．６４±１．３４ｄ ９０．９５±２．１０ｂｃ ８５．４７±３．０４ａ

=�Ｓｏｙｂｅａｎｍｅａｌ ９５．０３±１．４６ｄｅ ９２．５４±０．７８ｂ ９２．９９±０．７２ｄ ９４．４３±０．７４ｃｄ ９５．４９±０．７６ｂ

��Ｃｏｔｔｏｎｓｅｅｄｍｅａｌ ８７．５４±７．３１ｃｄ ９４．０１±３．４０ｂ ９３．５０±１．９５ｄ ９５．４２±１．８８ｃｄ ９５．６８±４．５９ｂ

��Ｒａｐｅｓｅｅｄｍｅａｌ ９８．２７±４．７２ｄｅ ８６．３４±０．２８ｂ ８４．４０±０．３１ｃｄ ８９．３７±０．１６ｂ ８７．４８±３．３７ａ

�A�Ｐｅａｎｕｔｍｅａｌ １０２．２９±１．０８ｅ ９２．５９±０．８５ｂ ９０．５１±０．９８ｄ ９３．６７±０．７４ｂｃｄ ９６．１５±０．２８ｂ

¼_÷ø�

Ｃｏｒｎｇｌｕｔｅｎｍｅａｌ
９８．９７±４．５５ｄｅ ９４．９３±１．０６ｂ ９４．２３±０．７６ｄ ９６．６６±０．２９ｄ ９６．２１±２．００ｂ

�ùV[

Ｅｎｅｒｇｙｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

ë�� Ｗｈｅａｔｂｒａｎ ５０．３９±５．６６ａ　 ６４．３４±４．２９ａ ７３．２９±１．６６ｃ ７１．７９±１．０８ａ　 －

4� Ｗｈｅａｔｆｌｏｕｒ ７１．０３±６．０１ｂ ９９．７７±３．９５ｂ １１３．２９±２．２１ｅ １０９．２７±０．８３ｅ ８１．３９±８．１４ａ

�¦V[ Ｔｅｓｔｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ Ｐｈｅ Ｈｉｓ

ＮＥＡＡRJＡＤＣ

ＡｖｅｒａｇｅＡＤＣ

ｏｆＮＥＡＡ

ＥＡＡRJＡＤＣ

ＡｖｅｒａｇｅＡＤＣ

ｏｆＥＡＡ

ＴＡＡRJＡＤＣ

ＡｖｅｒａｇｅＡＤＣ

ｏｆＴＡＡ

÷øV[

Ｐｒｏｔｅｉｎ

ｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

X��iN=

Ｅｘｔｒｕｄｅｄｆｕｌｌｆａｔｓｏｙｂｅａｎ
８５．３７±３．４１ｂ ９３．２６±２．２７ａｂ ８９．８６±６．４７ｂ ９０．４０±３．８２ｂｃ ９０．１４±５．０７ｂｃ

=�Ｓｏｙｂｅａｎｍｅａｌ ９４．２６±１．０３ｃｄ ９５．９８±０．６３ｂ ９４．７５±２．５７ｂ ９４．２９±２．０６ｃ ９４．５１±２．２５ｃｄ

��Ｃｏｔｔｏｎｓｅｅｄｍｅａｌ ９４．０３±２．１５ｃｄ ９５．９５±１．６０ｂ ９５．８７±３．８９ｂ ９４．８７±２．０７ｃ ９５．３４±３．０１ｄ

��Ｒａｐｅｓｅｅｄｍｅａｌ ８８．１４±０．５３ｂｃ ９２．７３±０．３８ａｂ ８９．７６±４．６５ｂ ８８．４７±２．７５ｂ ８９．０７±３．７０ｂ

�A�Ｐｅａｎｕｔｍｅａｌ ９４．８４±０．６７ｄ ９４．６３±０．８２ｂ ９５．０８±４．２４ｂ ９３．６０±２．１７ｂｃ ９４．２９±３．２９ｃｄ

¼_÷ø�

Ｃｏｒｎｇｌｕｔｅｎｍｅａｌ
９５．０７±２．１７ｄ ９６．４３±０．６６ｂ ９６．５４±１．７３ｂ ９５．１７±１．１７ｃ ９５．８７±１．５５ｄ

�ùV[

Ｅｎｅｒｇｙｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔ

ë�� Ｗｈｅａｔｂｒａｎ ４６．５１±３．１４ａ ８６．８８±０．９８ａ　 　７６．６４±１１．５０ａ ７１．６８±１２．５４ａ ７２．５４±１１．７３ａ

4� Ｗｈｅａｔｆｌｏｕｒ ９７．０６±１．９７ｄ １１２．８３±０．３７ｃ ９６．６６±３．２３ｂ １０４．９３±６．１１ｄ １０１．４９±１０．５１ｅ

　　´

：ＮＥＡＡ．1æÍ¼5½

；ＥＡＡ．æÍ¼5½

；ＴＡＡ．§¼5½

。
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，̂ ６æ÷øV[Ð

，
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[1æÍ¼5½�RJ ＡＤＣ uÎ4µÿ

（犘＞

０．０５），̂ ８９．７６％～９６．５４％；<©V[æÍ¼5½

�RJ ＡＤＣ�８８．４７％～９５．１７％，�Ð<��æ

Í¼5½�RJＡＤＣµÿEü=�

、
��¶¼_÷

ø�

（犘＜０．０５），�²©V[/uÎ4µÿ

（犘＞

０．０５）；<©V[§¼5½�RJ ＡＤＣ���²E

（８９．０７％），j X � � i N = u Î 4 µ ÿ

（犘＞

０．０５），�µÿEü�}V[

（犘＜０．０５）。N�d<

/¼½

（Ｖａｌ）、ÎA¼½

（Ｉｌｅ）、B¼½

（Ｌｙｓ）、�¼½

（Ｈｉｓ）¶>¼½

（Ａｒｇ）� ＡＤＣuÎJ4µÿ

（犘＞

０．０５）；<X��iN=Ð�#$¼½

（Ｃｙｓ）、C=¼
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，
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½

（Ｐｈｅ）、F¼½

（Ｔｙｒ）¶&¼½

（Ｇｌｕ）�ＡＤＣµÿ

ëü=�

（犘＜０．０５），<QS�}¼5½�ＡＤＣu

Î4µÿ

（犘＞０．０５）；<¼_÷ø�©¼5½�

ＡＤＣJNü９２％；<��#$¼½

（Ｃｙｓ）� ＡＤＣ

�８７．５４％，�²JNü９２％；<��¼5½�ＡＤＣ
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A�Ð9¼½
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N�d<ë���1æÍ¼5½

、
æÍ¼5½

¶§¼5½�RJＡＤＣJµÿEü�}７æV[

（犘＜０．０５），<4��æÍ¼5½¶§¼5½�R

JＡＤＣµÿDü�}７æV[

（犘＜０．０５）。4�
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，
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