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３ èÝÅè¾Ｐｈｅｎｅｔｈｙｌａｃｅｔａｔｅ ２９．７１ ２９６３９４０．３７５ ２９．７２ １０５１１５８．６５５ ２９．７０ ６７７８３０．０７

{}|Ｅｔｈａｎｏｌｅｓｔｅｒｓ

１ ñÝè¾Ｅｔｈｙｌｂｕｔｙｒａｔｅ ６．１８ ３５７４７４８．５５ ６．２６ ９７１０９１５．７４９

２ �Ýè¾Ｅｔｈｙｌｃａｐｒｏａｔｅ １２．０１ ４２３１０７１２．４ １２．０２ ２８０１６０１７．９１ １１．９８ ８３７８７４９０．７

３
ùÚ�TÝè¾

Ｅｔｈｙｌｔｒａｎｓｈｅｘｅｎｏａｔｅ
１５．７１ １６１３１３７．７３７

４ UÝè¾Ｅｔｈｙｌｌａｃｔａｔｅ １５．８５ ８８７９６２２７．９１ １５．８３ ５５９４０５７２．５３ １５．８６ ６３４６５２１７．１５

５

２rÐ３­ÐñÝè¾

Ｅｔｈｙｌ ２ｈｙｄｒｏｘｙ３ｍｅｔｈｙｌ ｂｕｔｙ

ｒａｔｅ

１８．４４ ２０５７７４３．３９５ １８．４３ １０３６６８０．９３

６ �Ýè¾Ｅｔｈｙｌｃａｐｒｙｌａｔｅ １８．６９ ７４９４６９４８．６９ １８．７０ ９６２１５１２１．９９ １８．６８ １３４９２０７３２．５

７

２rÐ４­ÐÒÝè¾

Ｅｔｈｙｌ２ｈｙｄｒｏｘｙ４

ｍｅｔｈｙｌｐｅｎｔａｎｏａｔｅ

２２．１２ ８２００４１４．５７４

８
ＤＬ３rÐñÝè¾

ＥｔｈｙｌＤＬ３ｈｙｄｒｏｘｙｂｕｔｙｒａｔｅ
２０．３９ ３３１３５７７．９１４

９ ¯Ýè¾Ｅｔｈｙｌｄｅｃａｎｏａｔｅ ２４．９３ ６６８０８２５７．５６ ２４．９２ ７１４５７５１０．０１ ２４．９２ ９９４３９０７６．９７

１０ ./Ý±è¾Ｄｉｅｔｈｙｌｓｕｃｃｉｎａｔｅ ２５．９９ ３０３４０９８２７．３ ２６．０１ １２９９２４８７０ ２５．９９ １１７０９３７０６．２

１１ ９¯TÝè¾Ｅｔｈｙｌ９ｄｅｃｅｎｏａｔｅ ２６．３９ １３６５７１６．６４４ ２６．４０ １０１８１４９．１３２ ２６．３８ １０１４９７０．００５

１２ %�Ýè¾Ｅｔｈｙｌｌａｕｒａｔｅ ３０．６１ ９４９０４９１．６６３ ３０．６１ ５２３０７２５．１１８ ３０．５９ ８４８３９２７．３５５

１３

K¬Ýè¾

Ｅｔｈｙｌｔｅｔｒａｄｅｃａｎｏａｔｅ
（＝ｅｔｈｙｌｍｙｒｉｓｔａｔｅ）

３４．９０ ７４４２２５．１２９

１４ °±Ýè¾Ｅｔｈｙｌｐａｌｍｉｔａｔｅ ３８．１５ ３８７９４８５．８７６ ３８．１４ １８６９７２２．５５５

�~|Ｏｔｈｅｒｅｓｔｅｒｓ

１ ­Ý�¾ｎＯｃｔｙｌｆｏｒｍａｔｅ ２１．６９ １１６７０４９０．２８ ２２．６７ ３８３８７８０．２１８ ２２．６７ ３７７２１０９．８５８

２ UÝIÒ¾Ｉｓｏａｍｙｌｌａｃｔａｔｅ ２１．９１ １７２９６２９９．１８ ２２．８９ ５９６５６０２．６４１ ２２．８９ ５７７４２５１．９６２

３ �ÝIÒ¾Ｉｓｏａｍｙｌｏｃｔａｎｏａｔｅ ２５．４８ ４５８４８０８．６１

４ ¯ÝIÒ¾Ｉｓｏａｍｙｌｄｅｃａｎｏａｔｅ ３１．０７ ９６８２６４．３１２

５ x6Ý­¾ Ｍｅｔｈｙｌｓａｌｉｃｙｌａｔｅ ２７．５１ １６９０３４３３．２８ ２８．５１ ５３０８６３２．３６８ ２８．４９ １９９９８６９．６７７

50} Ｈｉｇｈａｌｃｏｈｏｌ

１ Té１ｐｒｏｐａｎｏｌ ６．２９ ３２３６９０７６．６４ ６．６０ １５２８１９６９．４８ ６．６８ ２０２２０３６２．３２

２ IñéＩｓｏｂｕｔｙｌａｌｃｏｈｏｌ ７．７９ ２８３９５４０８６．６ ８．２６ １７４３９７３６５．３ ８．３４ ２１８３００２１４．５

３ ñé１ｂｕｔａｎｏｌ ９．２０ １３７３０７４２．０７ ９．７６ ５９８００２５．８２４ ９．９０ ７９１７９２７．５１２

４ IÒéＩｓｏｐｅｎｔｙｌａｌｃｏｈｏｌ １１．１８ １２９４２０９５７１ １１．７９ ７９８０３１４２３．８ １１．９０ ９３５７８７６４７．４

５
３­Ð３ñT１é

３ｍｅｔｈｙｌ３ｂｕｔｅｎ１ｏｌ
１２．０８ ９６４９８９．８６９

６ Òé１ｐｅｎｔａｎｏｌ １２．１７ １９２５８７０．３３５ １３．００ １１９２３６８．４５６

７ I�éＩｓｏｈｅｘｙｌａｌｃｏｈｏｌ １４．１４ ３６３８８６７．２３８ １５．０１ １４６３０７１．６４３ １５．０４ １６６２５８０．３５４

３１２!８# ¥în
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Úh１　Ｃｏｎｔｉｎｕｅｄｏｆｔａｂｌｅ１

C 

Ｎｏ．

"Á2

Ｃｏｍｐｏｕｎｄ

ＰＡ ＰＤＭＳ／ＤＶＢ ＰＤＭＳ

S=¿C

／

ｍｉｎ

ＲＴ

øîç

Ｐｅａｋａｒｅａ

S=¿C

／

ｍｉｎ

ＲＴ

øîç

Ｐｅａｋａｒｅａ

S=¿C

／

ｍｉｎ

ＲＴ

øîç

Ｐｅａｋａｒｅａ

８ ２²é２Ｈｅｐｔａｎｏｌ １４．３３ １１５９７０３．０５５ １５．２１ ４４８４６９．９６ １５．２３ ６１１１５１．９９８

９
３­Ð１Òé

３ｍｅｔｈｙｌ１ｐｅｎｔａｎｏｌ
１４．５３ ５３４５７３１．７５１ １５．４２ ２１９８５９１．７６６ １５．４３ ２５３３５４１．１４８

１０ �é１ｈｅｘａｎｏｌ １５．３９ １２９３６１５６３．１ １６．２９ 　　６５７６４６９３．６ １６．３０ ７４７５９８６６．２３

１１
Ｅ３�T１é

Ｅ３ｈｅｘｅｎ１ｏｌ
１５．６７ ５９２２７２８．８７４ １６．５７ ２５８０８７８．２１７ １６．５８ ２５１４５３０．９６２

１２
Ｚ３�T１é

Ｚ３ｈｅｘｅｎ１ｏｌ
１６．２９ ２３８２０６３．４３９

１３
Ｅ２�T１é

Ｅ２ｈｅｘｅｎ１ｏｌ
１７．００ １８０９９７４．４６３ １７．９４ ５７６０８８．１８７

１４
Ｚ２�T１é

Ｚ２ｈｅｘｅｎ１ｏｌ
１７．２９ １４７８６０７．６６８ １８．２３ ４８９５５７．１１６

１５ １²é１Ｈｅｐｔａｎｏｌ １８．５７ ９４２８４３７．８７１ １９．５３ ３０２９７４６．５７２

１６
２èÐ１�é

２ｅｔｈｙｌ１ｈｅｘａｎｏｌ
１９．６２ ３５００２３６．５４７ ２０．５９ １９０５２０１．５９３ ２０．５８ １７９２５７７．７７８

１７ ２³é２ｎｏｎａｎｏｌ ２０．５５ １５５３９９７．７８４

１８ ２，３ñ±é２，３Ｂｕｔａｎｅｄｉｏｌ ２１．１５ ４５７８２５７０．０９ ２２．１３ １５９７２０９７．６ ２３．２６ １８７７２２２．５３５

１９ ³é１Ｎｏｎａｎｏｌ ２４．７０ ６４５７２４８．６０６ ２５．６８ ３１９５０１８．７１２ ２５．６７ ３１４４９２３．０２１

２０ Å­éＢｅｎｚｙｌａｌｃｏｈｏｌ ３０．３９ ２７３５１９２６．８６ ３１．３６ ６１１９５７８．１４ ３１．３４ ２８７５９１６．５８９

２１ ÅèéＰｈｅｎｙｌｅｔｈｙｌａｌｃｏｈｏｌ ３１．３２ １９９１３０３４１．３ ３２．１５ ７５０６３７１２．４７ ３２．１５ 　　４８８９７７８６．２１

２２ K±éＤｏｄｅｃａｎｏｌ ３３．４５ ８００６８４．１８１

２３ １，４ñ±é１，４Ｂｕｔａｎｅｄｉｏｌ ３１．７６ ３８７７９９６．６１１

２４ Kbé１Ｔｒｉｄｅｃａｎｏｌ ３６．９７ １７２２８７７．７５２

２５ KFé１Ｈｅｘａｄｅｃａｎｏｌ ４２．３４ ７４８９７５．４９２

２６
４IT,Ðñé

４Ｉｓｏｐｒｏｐｏｘｙｌｂｕｔａｎｏｌ
４４．６６ ２５７６６０２８．８

w�ê Ｏｒｇａｎｉｃａｃｉｄｓ

１ èÝＡｃｅｔｉｃａｃｉｄ １８．２６ ８２１２８３８２．９ １９．２７ ３３２６１５２０．２２ １９．２６ ４１５８９６７５．４３

２ IñÝＩｓｏｂｕｔｙｒｉｃａｃｉｄ ２２．０４ ９１２２９７２．４０５ ２３．１０ １９３７３４０．２８９ ２．９５ ２７４３９９６．１７４

３ �Ý Ｈｅｘａｎｏｉｃａｃｉｄ ２９．７７ ５８８４５８９９．３９ ３０．８６ １７２１７８９９．５７ ３０．７４ １０７０２６８９．１４

４ �ÝＯｃｔａｎｏｉｃａｃｉｄ ３５．１７ １５０１９２１８２．９ ３５．２０ ８０５５５１６５．４８ ３５．１５ ５９２５５５０４．２７

５ ¯ÝＤｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ ４０．２５ ３４６１０２３７．２８ ３８．６２ １７４０１１０９．１３ ３８．４９ １６４３４８２５．８４

��}Ｔｅｒｐｉｎｏｌｓ

１ �ÜéＬｉｎａｌｏｏｌ ２１．３３ ３４５８６２９．４８８ ２２．３１ １４２２４４２．１２６ ２２．３０ １４１９０７５．８０６

２ ôréＣｉｔｒｏｎｅｌｌｏｌ ２７．６２ ２３０１３２２．５９４ ２８．６２ ７６９９１８．７８５ ２８．６１ ８９９６３７．２３７

３
ùÚ´¬îé

ＴｒａｎｓＮｅｒｏｌｉｄｏｌ
３４．７６ ９２３３１６．８１

１
３­7Ð１Té

３Ｍｅｔｈｙｌｔｈｉｏ１ｐｒｏｐａｎｏｌ
２７．１３ ７６４１５３８．４８９ ２７．１４ ４２５２５２３．０７９ ２７．１４ １００１７２９．６３４

１ β0l'βＤａｍａｓｃｅｎｏｎｅ ２９．８５ １０８６９５０．３９５

１

２（３Ｈ）±@£¤'

Ｂｕｔｙｒｏｌａｃｔｏｎｅ
（＝ｄｉｈｙｄｒｏ２（３Ｈ）ｆｕｒａｎｏｎｅ）

２４．３ ３１８３０３８．１６９ ２４．３０ ２０２１３０９．７５３ ２４．３０ １０７１０１５．６９７

１
２，４±#ñÐÅP

２，４Ｄｉｔｅｒｔｂｕｔｙｌｐｈｅｎｏｌ
３８．９５ １２９６２９９０．４６ ３８．９５ １１８７７５１４．５１ ３８．９３ ８８８９６７９．９５
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：
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