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ＷａｎｇＬＪ，ＪｉａｎｇＷＢ，ＺｈａｎｇＺ，ｅｔａｌ．Ｂｉｏｓｙｎｔｈｅｓｉｓａｎｄｐｈｙｓｉｏ

ｌｏｇｉｃａｌａｃｔｉｖｉｔｉｅｓｏｆ５ａｍｉｎｏｌｅｖｕｌｉｎｉｃａｃｉｄ（ＡＬＡ）ａｎｄｉｔｓｐｏ

ｔｅｎｔｉａｌａｐｐｌｉｃａｔｉｏｎｉｎａｇｒｉｃｕｌｔｕｒｅ［Ｊ］．ＰｌａｎｔＰｈｙｓｉｏｌＣｏｍｍ，

２００３，３９（３）：１８５１９２．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）
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，２００４，１８（２）：５４５７．

ＳｏｎｇＳＱ，ＧｕｏＳＲ．Ｐｈｙｓｉｏｌｏｇｉｃａｌｆｕｎｃｔｉｏｎｏｆ５ａｍｉｎｏｌｅｖｕｌｉｎｉｃ

ａｃｉｄａｎｄｉｔｓａｐｐｌｉｃａｔｉｏｎｉｎａｇｒｉｃｕｌｔｕｒｅ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＨｅｂｅｉ

ＮｏｒｍａｌＵｎｉｖｅｒｓｉｔｙｏｆＳｃｉｅｎｃｅ＆Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，２００４，１８（２）：５４

５７．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

［１４］　ＮｉｓｈｉｈａｒａＥ，ＴａｋａｈａｓｈｉＫ，ＮａｋａｔａＮ，ｅｔａｌ．Ｒｏｌｅｓｙｓｔｅｍｉｎ

ＮａＣｌｔｒｅａｔｅｄｓｐｉｎａｃｈｏｆ５ａｍｉｎｏｌｅｖｕｌｉｎｉｃａｃｉｄ（ＡＬＡ）ｏｎａｃ

ｔｉｖｅＯｘｙｇｅｎＳｃａｖｅｎｇｉｎｇ （犛狆犻狀犪犮犻犪狅犾犲狉犪犿犮犲 Ｌ．）［Ｊ］．Ｐｌａｎｔ

Ｐｈｙｓｉｏｌ，２００３，１６０：１０８５１０９１．
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２００６，２６（１１）：２２９７２３０１．

ＫａｎｇＬ，ＣｈｅｎＹ，ＷａｎｇＬＪ．Ｅｆｆｅｃｔｓｏｆ５ａｍｉｎｏｌｅｖｕｌｉｎｉｃａｃｉｄｏｎ

ｔｈｅｐｈｏｔｏｓｙｎｔｈｅｓｉｓａｎｄａｎｔｉｏｘｉｄａｔｉｖｅｅｎｚｙｍｅｓａｃｔｉｖｉｔｉｅｓｏｆｔｈｅ

ｌｅａｖｅｓｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅｗａｔｅｒｍｅｌｏｎｉｎＳｕｍｍｅｒａｎｄＷｉｎｔｅｒ［Ｊ］．

ＡｃｔａＢｏｔＢｏｒｅａｌＯｃｃｉｄｅｎｔＳｉｎ，２００６，２６（１１）：２２９７２３０１．（ｉｎ

Ｃｈｉｎｅｓｅ）
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，２００６，２６（１）：５７６２．

ＬｉｕＷＱ，ＫａｎｇＬ，ＷａｎｇＬＪ．ＥｆｆｅｃｔｓｏｆＡＬＡｏｎｐｈｏｔｏｓｙｎｔｈｅ

ｓｉｓａｎｄｒｅｌａｔｉｏｎｓｔｏａｎｔｉｏｘｉｄａｎｔｅｎｚｙｍｅｓｏｆｓｔｒａｗｂｅｒｒｙ［Ｊ］．

ＡｃｔａＢｏｔＢｏｒｅａｌＯｃｃｉｄｅｎｔＳｉｎ，２００６，２６（１）：５７６２．（ｉｎＣｈｉ

ｎｅｓｅ）

［１７］　ＷａｎｇＬＪ，ＪｉａｎｇＷＢ，ＬｉｕＨ．Ｐｒｏｍｏｔｉｏｎｏｆ５ａｍｉｎｏｌｅｖｕｌｉｎｉｃ

ａｃｉｄ（ＡＬＡ）ｏｎｇｅｒｍｉｎａｔｉｏｎｏｆｐａｋｃｈｏｉｓｅｅｄｓｕｎｄｅｒｓａｌｔｓｔｒｅｓｓ

［Ｊ］．ＪＩｎｔｅｇｒａｔｉｖｅＰｌａｎｔＢｉｏｌ，２００５，４７（９）：１０８４１０９１．
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