
!３６"　!８# !"#$%&'(()

（
$%&'(

） Ｖｏｌ．３６ Ｎｏ．８

２００８)８* ＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｏｒｔｈｗｅｓｔＡ＆ＦＵｎｉｖｅｒｓｉｔｙ（Ｎａｔ．Ｓｃｉ．Ｅｄ．） Ａｕｇ．２００８

\�åâ=æçåâèéê�9��CD



ÊËÌ

ａ，
Í　Î

ａ，
dv7

ｂ，
Ï　6

ａ，
Ð3Ñ

ａ

（
+,-.&/0'ａoÎ9:/ｂ°�ª-�9:[ª

，
4+ 56７１２１００）

［
E　F

］　【78

】
jÛªªñMÈ��=oÎý8��

，
U=oªªñMW"8áa]Ujô�Ü���

。

【
WX

】
Ya�ôÃíp X

（ＳＤＥX

），
ô ªªñMoÎ]ÚèñMoÎ8QwN2Ø@,ＧＣ／ＭＳcd

，
ÂÓU

V÷øOù�ôB@,#N

，
eYaÃ�X�ÎýÙc@,#ó

，
Ya£Hq¨X�２uo_@,»xq¨

。【
l

m

】
��#B５７uÎýÚc

，
P[ªªñMoÎ５１u

，
ÚèñMoÎ４３u

；
ÚèñMoÎ8Îý§4

、
Îý<óc

+ÉªªñMoÎ8３0]１．３８0

；
ªªñMoÎ¼t"L8ërý2Ø

，
}P7Îs�ã2OtàXíî2ØA

UFu]jþ

。
»xq¨lmHa

，
ªªñMoÎªÎ£v

，
ÚèñMoÎót®Î

。【
l�

】２uoÎÎý2Ø8

E\ÙÚÚcUY

，
}ÎýXv

、
Îý2Ø8ÙÚ_�

、
Îý§4

、
Îý2Ø8<ó]0L4ÎýÙc8U�¼ó�

�"0

。

［
BGH

］　o

；
ªªñM

；
ÚèñM

；
Îý2Ø

；ＧＣ／ＭＳcd

［
IJCKL

］　Ｓ５７１．１ ［
MNOPQ

］　Ａ ［
MRSL

］　１６７１９３８７（２００８）０８０１０１０７

Ｃｏｍｐａｒａｔｉｖｅａｎａｌｙｓｉｓｏｆｆｒａｇｒａｎｃｅｉｎｇｒｅｅｎｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｉｎ

ｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅａｎｄｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ

ＹＵＹｏｕｂｅｎａ，ＪＩＮＳｈａｎａ，ＺＨＡＮＧＸｉｕｙｕｎｂ，ＸＩＡＯＢｉｎａ，ＧＯＮＧＸｕｅｆｅｎｇａ

（犪犜犲犪狉犲狊犲犪狉犮犺犻狀狊狋犻狋狌狋犲，犫犚犲狊犲犪狉犮犺牔犇犲狏犲犾狅狆犿犲狀狋犆犲狀狋犲狉狅犳犅犻狅狉犪狋犻狅狀犪犾犘犲狊狋犻犮犻犱犲，犖狅狉狋犺狑犲狊狋

犃牔犉犝狀犻狏犲狉狊犻狋狔，犢犪狀犵犾犻狀犵，犛犺犪犪狀狓犻７１２１００，犆犺犻狀犪）

犃犫狊狋狉犪犮狋狊：【Ｏｂｊｅｃｔｉｖｅ】Ｉｎｏｒｄｅｒｔｏｏｆｆｅｒｒｅｆｅｒｅｎｃｅｔｏａｐｐｌｉｃａｔｉｏｎａｎｄｅｘｔｅｎｓｉｏｎｏｆｔｅａｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅｃｕｌｔｉ

ｖａｔｉｏｎ，ｔｈｉｓｐａｐｅｒｓｔｕｄｉｅｄｔｈｅｅｆｆｅｃｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅｃｕｌｔｉｖａｔｉｏｎｏｎｆｒａｇｒａｎｃｅｉｎｇｒｅｅｎｔｅａ．【Ｍｅｔｈｏｄ】Ｓｉｍｕｌｔａ

ｎｅｏｕｓＤｉｓｔｉｌｌａｔｉｏｎａｎｄＥｘｔｒａｃｔｉｏｎ（ＳＤＥ）ｗｅｒｅｅｍｐｌｏｙｅｄｔｏｅｘｔｒａｃｔｔｈｅａｒｏｍａｔｉｃｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｏｆｇｒｅｅｎｔｅａｉｎ

ｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅａｎｄｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ．ＡｃｃｏｒｄｉｎｇｔｏａｎａｌｙｓｉｓｏｆＧＣ／ＭＳ，ｉｄｅｎｔｉｆｉｃａｔｉｏｎｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｂｙｃｏｎｓｉｄｅｒ

ｉｎｇｒｅｌａｔｉｖｅｐａｐｅｒｓａｎｄＲｅｎｔａｔｉｏｎＴｉｍｅ，ｗｈｉｌｅｃａｌｃｕｌａｔｉｏｎｒｅｌａｔｉｖｅｃｏｎｔｅｎｔｏｆｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｂｙＩｎｔｅｒｎａｌＳｔａｎｄ

ａｒｄＭｅｔｈｏｄ．Ａｎｄｓｅｎｓｏｒｙｔｅｓｔｗａｓｍａｄｅｂｙｐａｓｓｗｏｒｄａｓｓｅｓｓｍｅｎｔ．【Ｒｅｓｕｌｔ】５７ｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｗｅｒｅｆｏｕｎｄｉｎ

ｔｗｏｋｉｎｄｓｏｆｇｒｅｅｎｔｅａ，ｗｉｔｈ５１ｉｎｇｒｅｅｎｔｅａｐｌａｎｔｅｄｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅａｎｄ４３ｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ，ｒｅｓｐｅｃｔｉｖｅｌｙ；

Ｔｈｅｆｌａｖｏｕｒｉｎｄｅｘａｎｄｔｏｔａｌａｒｏｍａｔｉｃｃｏｎｔｅｎｔｓｉｎｇｒｅｅｎｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅａｒｅ３ｔｉｍｅｓａｎｄ１．３８

ｔｉｍｅｓｔｈａｎｇｒｅｅｎｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ；ｍｏｒｅｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｏｆｌｏｗｂｏｉｌｉｎｇｐｏｉｎｔｗｅｒｅｆｏｕｎｄｉｎｇｒｅｅｎ

ｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ，ｂｕｔｍｏｒｅａｒｏｍａｔｉｃｃｏｍｐｏｕｎｄｓａｎｄｔｅｒｐｅｎｏｉｄｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｗｅｒｅｄｅｔｅｃｔｅｄｉｎｉｔ．

Ｔｈｅｒｅｓｕｌｔｓｏｆｓｅｎｓｏｒｙｔａｓｔｉｎｇｓｈｏｗｅｄｔｈａｔｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅｈａｓｓｔｒｏｎｇｒｅｆｒｅｓｈｉｎｇｆｒａｇｒａｎｃｅａｎｄ

ｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅｈａｓｆｒａｇｒａｎｃｅｏｆｆｌｏｗｅｒ．【Ｃｏｎｃｌｕｓｉｏｎ】Ｔｈｅｂａｓｉｃａｒｏｍａｔｉｃｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｉｎ

ｔｗｏｋｉｎｄｓｏｆｔｅａｗｅｒｅｓｉｍｉｌａｒｏｎｔｈｅｗｈｏｌｅ，ｗｈｉｌｅｓｔｒｉｋｉｎｇｄｉｖｅｒｇｅｎｃｅｓｗｅｒｅｆｏｕｎｄｉｎｔｈｅａｒｏｍａｔｉｃｔｙｐｅｓ，ｒａ

ｔｉｏｏｆａｒｏｍａｔｉｃｔｙｐｅｓ，ｆｌａｖｏｕｒｉｎｄｅｘ，ｔｏｔａｌａｒｏｍａｔｉｃｃｏｎｔｅｎｔａｎｄｒｅｌａｔｉｖｅｃｏｎｔｅｎｔｓｏｆａｌｍｏｓｔａｒｏｍａｔｉｃｃｏｍｐｏ

 ［
���#

］　２００７１２１９
［
E��7

］　4+�$%&'E��7

（２００５Ｃ１２９）；56-¢&/Uj��E��7

（ＹＬＴＧ２００６４）

［
¥¦§¨

］　st\

（１９７４－），¿，ìí�w°

，
¶Å

，
Ä³

，́
µ¶·oz¸uOx2/b9:

。Ｅｍａｉｌ：ｙｙｂｅｎ＠１６３．ｃｏｍ



ｎｅｎｔｓ．

犓犲狔狑狅狉犱狊：ｔｅａ；ｃｕｌｔｉｖａｔｉｎｇｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ；ｃｕｌｔｉｖａｔｉｎｇｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ；ａｒｏｍａｔｉｃｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓ；ＧＣ／ＭＳ

ａｎａｌｙｓｉｓ

　　ªªozñMÉ×À)(78 uS8ozñ

M.Ü¾"

，
��ô�°IoéYôB

，
�·�oé

Y#_ÚèñMoxô�１０～３０ｄ，¶rt$Xé

Ó(]

“
F�%

”
�ozO1SyGÚ8Xª

，
0U

ô�úT$�

［１４］。
oÎÎýÉ»QoÎKØIz

8 �Sµ§�

，
7Í�ÃG�ªªñMÈ�ºo

ÎKØ89:~ì�×

。
UH

，
\9:Ya�ôÃ

íp X

（ＳＤＥX

），
c+ô ªªñM]ÚèñM

oÎ8QwNÚc

，
e@,jＧＣ／ＭＳcd

，
z{j

ªªñMÈ��=oÎý8��

，̀
#Uox8ª

ªñM.Üô�Ü���

。

１　�PQWX

１．１　T　U

ªªñMoÎ]ÚèñMoÎ

（
�¢

）
VÎ~Y

$4+��[�+I@+,-.&/0'oÎ&/

apE]

，
U�øéYC8! Yo

（
ªªñMoÎ

��ÚèñMoÎ１５ｄYe

），
ç ãhÎ�îY

e

，
KuU{®�

。２uoÎú�u­Óä­rÚ

|Ë=o

，
ä­­ÓU

：
VÎ→}Ë→&Ë→~�→

åu

，
1４℃Ý1[ùqCa

。
ªªoxñM.Ü

åæU

：
·^１５～２５℃，f�pJà３０℃，fëp

ë�８ ℃；U�T^×�U６５％～７５％，�BU

８０％¡#

。

１．２　����

１．２．１　ÔÕÖ¦.×Á　YaZ[8ＳＤＥ/1

，

n２０００ｍＬvIç_[ÛÜ��o_２５ｇ，äÜr

�Ãí|５００ｍＬ，ä\ù"�rÃí

。
� S

，
Ý

２５０ｍＬp _[äÜÄ3¯Gà8ÿ�５０ｍＬ，４５

℃|�

，
ûêp １ｈ。ÿ�p Ð[ä°|á�õ

v|

（
à�

）
C

，
àà

。
àÐ[äÜ１．７４μｇ／ｍＬ8

��ÿc

（
Ã�

）
ÿ�âÐ１ｍＬ，Ú,C�

（３９±２）

℃åæºÚä£;ÁgRï

（＜２ｍＬ），CA�２

ｍＬ�à_K.[

，
£�'(ùq

，
�ＧＣ／ＭＳcd

a

。
cdôa+ý£;Á8１００μＬ。

１．２．２　ÔÕÖ¦. ＧＣ／ＭＳ23　Ya Ｔｈｅｒｍｏ

ＴｒａｃｅＤＳＱ ý Ø © a ÷ @ , c d

。ＧＣ å æ

：

ＤＢ２１７ＭＳ（３０ｍ×０．２５ｍｍ×０．２５０μｍ）ÉN°¢

¿Ð.�

，
®¦y·４０ ℃，ù"２．５ｍｉｎ，̀ ６

℃／ｍｉｎyÁ２３０℃，ù"５ｍｉｎ；@_à·^２２０

℃，K�+２３０℃；¥ýU�ý

，
ê1１．０ｍＬ／ｍｉｎ；

cê_５０∶１，@_ó１．０μＬ。ＭＳåæ

：ＥＩ�

，７０

ｅＶ；ÒI�·^２５０ ℃，ØóõöpÖ３５～４００

ａｍｕ；wxÍê１００μＡ，úûÍä１．４ｋＶ。

１．２．３　ÔÕØ¬c2.DI,DBpC　oÎ¯

÷ú ＧＣ／ＭＳ c d

，̀
a ' ( Ｘｃａｌｉｂｕｒ­ ¥ �

ＮＩＳＴ２００２�îÏ¿$1ú�½Ùc

，
�ôlãU

�ù�ôB

，
ÂÓ÷ø

［５８］4�@,#N

，
*�½

�ã2^yïQÃ�^

（
ù�ôBU２０．６４ｍｉｎ）y

ïX_�%ÎýÚc8U�¼ó

。
Îý§4çº

"

［９］
�%

：

Îý§4＝7�4XC8�rýÎý<ó

／
7

�4XÍ8ërýÎý<ó

。

１．２．４　ÔÕ.ÙÚÛÜ　Ya£Hq¨X

［１０］
�２

uo_@,»xq¨

。

２　lmQcd

２．１　ståâçèéé�äFê�[¿9�_

２uoÎÎý8ＧＣ／ＭＳcdlm�-１，Ê�

¢�îÏ¿O÷ø

［５８］�=

，
¶２uoÎ[�cÒ

�#B５７uÎýÙc

（
'１），P[¶ªªñMoÎ

[úB５１uÙc

，
¶ÚèñMoÎ[úB４３uÙ

c

。
¶½Ùc¼óP9

，
ªªñMoÎ´µÎýÚ

cUWT¤

、
ÿØ

、
�¤

、
ÎÎ4

、６ÿE４¥２，２，６

ÁÓE２¥��３4、�®4

、
ÊÎà

、
��Óc

、

T�±３T�c

、
T�ÈTc

、
¿È4

、１，２，４α，５，

８，８α�¥４，７hÓE１�ßEL

、
 ��4

、ｔａｕ

�x4

、
�ØhÓ�h�Êc

、
�\hÓ�hÊc

、

q4

、
Á�û�à÷

，
56�ã2ÉªªñMoÎ8

Eï�Î2

。
ÚèñMoÎ8´µÎýÚct３�

à

、
ÎÎ4

、６ÿE４¥２，２，６ÁÓE２¥��３

4

、
±４ÓE３È�à１4、�®4

、
��Óc

、２，

６，１０，１５÷ÓE���

、
¿È4

、１，２，４α，５，８，８α�

¥４，７hÓE１�ßEL

、
�®�4

、
 ��4

、

ｔａｕ�x4

、２ÓE���

、
�ØhÓ�h�Êc

、

�ØhÓ�hÊc

、
q4

、
�ØhÓ�Â�Á�E

c

、
Á� �÷

，
5�Àu�ã2ÉÚèñMoÎ8

Eï�Î2Ø

。
_"２uoÎ8Eï�Î2Ø�`

9B

，
n２up�ñMåæº

，
oÎÎý8E\ÙÚ

Úc��p0

。

２０１ +,-.&/0''Q

（
$%&'(

）
!３６"



-１　２uñMåæºoÎÎý8<ÒIê-

Ａ．ªªñM

；Ｂ．ÚèñM

Ｆｉｇ．１　Ｔｏｔａｌｉｏｎｃｈｒｏｍａｔｏｇｒａｍｏｆｔｈｅｅｓｓｅｎｔｉａｌｏｉｌｉｎｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｉｎｇｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅａｎｄｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ

Ａ．Ｔｅａｃｕｌｔｉｖａｔｉｎｇｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ；Ｂ．Ｔｅａｃｕｌｔｉｖａｒｉｎｇｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ

`１　２�åâçèéé�ê�9�Ch¦§��

Ｔａｂｌｅ１　ＡｒｏｍａｔｉｃｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓａｎｄｒｅｌａｔｉｖｅｃｏｎｔｅｎｔｓｏｆＴｅａｃｕｌｔｉｖａｔｉｎｇｉｎａｎｄｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ

G©

Ｎｏ．

ù�ôB

／ｍｉｎ
Ｒｅｎｔａｔｉｏｎｔｉｍｅ

ÎýÚc

Ａｒｏｍａｔｉｃｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓ

cI"

Ｍｏｌｅｃｕｌａｒｆｏｒｍｕｌａ

U�¼ó

Ｒｅｌａｔｉｖｅｃｏｎｔｅｎｔ

ªªñM

Ｉｎｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ

ÚèñM

Ｏｕｔｏｆｇｒｅｅｎｈｏｕｓｅ

１ ５．３４ WT¤ Ｈｅｘａｎａｌ Ｃ６Ｈ１２Ｏ ０．３３ �ó Ｔｒａｃｅ

２ ５．４３ １，２hÓEÈT�Ｃｙｃｌｏｈｅｘａｎｅ，１，２ｄｉｍｅｔｈｙｌ Ｃ８Ｈ１６ ０．０７ －

３ ６．９１ ÿØＥｔｈｙｌｂｅｎｚｅｎｅ Ｃ８Ｈ１０ ０．５０ －

４ ７．２１ �hÓØｏＸｙｌｅｎｅ Ｃ８Ｈ１０ ０．０７ －

５ ８．０８ �¤ Ｈｅｐｔａｎａｌ Ｃ７Ｈ１４Ｏ ０．４１ �ó Ｔｒａｃｅ

６ １２．２ ５，７hÓE� � Ｕｎｄｅｃａｎｅ，５，７ｄｉｍｅｔｈｙｌ Ｃ１１Ｈ２４ ０．０４ －

７ １２．２９ ３�à３Ｃａｒｅｎｅ Ｃ１０Ｈ１６ ０．１４ ０．３５

８ １２．６７ s�à Ｏｃｉｍｅｎｅ Ｃ１０Ｈ１６ ０．０４ ０．２５

９ １２．７８ ±��7�4ＣｉｓＬｉｎａｌｏｏｌｏｘｉｄｅ（Ｃｉｓ，ｆｕｒａｎｏｉｄ） Ｃ１０Ｈ１８Ｏ ０．０７ ０．２２

１０ １３．２１ 7�4Ｌｉｎａｌｏｏｌｏｘｉｄｅ Ｃ１０Ｈ１８Ｏ ０．１３ ０．２２

１１ １３．６４
３，７hÓE１，６Ñhà３4（ÎÎ4
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１，６Ｏｃｔａｄｉｅｎ３ｏｌ，３，７ｄｉｍｅｔｈｙｌ
Ｃ１０Ｈ１８Ｏ １．７０ ２．２８

１２ １５．６１
６ÿE４¥２，２，６ÁÓE２¥��３4

２ＨＰｙｒａｎ３ｏｌ，６ｅｔｈｅｎｙｌｔｅｔｒａｈｙｄｒｏ２，２，６ｔｒｉｍｅｔｈｙｌ
Ｃ１０Ｈ１８Ｏ２ ０．５５ ０．６１

１３ １６．１５
±４ÓE３È�à１4
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２４ ２１．８１ β0"|XtàβＳｅｑｕｉｐｈｅｌｌａｎｅｒｅｎｅ Ｃ１５Ｈ２４ ０．１３ ０．２１
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３２ ２３．２５
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Ｃ１５Ｈ２４ １．５３ ２．１９ｌｏｗ
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Ｃ１５Ｈ２４ ０．１８ ０．２１

３４ ２４．１５
�®�4

１，６，１０Ｄｏｄｅｃａｔｒｉｅｎ３ｏｌ，３，７，１１ｔｒｉｍｅｔｈｙｌ，（Ｅ）
Ｃ１５Ｈ２６Ｏ ０．１８ ０．４６

３５ ２４．９２ ��� Ｏｃｔａｄｅｃａｎｅ Ｃ１８Ｈ３８ － ０．１６

３６ ２５．３２
４（１，１，３，３÷ÓEÊE

）
Ø�

Ｐｈｅｎｏｌ，４（１，１，３，３ｔｅｔｒａｍｅｔｈｙｌｂｕｔｙｌ）
Ｃ１４Ｈ２２Ｏ ０．０７ －

３７ ２５．５３  ��4Ｃａｒｏｔｏｌ Ｃ１５Ｈ２６Ｏ ０．４２ ０．５６

３８ ２５．８２ �"4Ｔｔａｕ．Ｃａｄｉｎｏｌ Ｃ１５Ｈ２６Ｏ ０．１２ －

３９ ２５．８９ ｔａｕ�x4ｔａｕ．Ｍｕｕｒｏｌｏｌ Ｃ１５Ｈ２６Ｏ ０．３９ ０．７０

４０ ２６．１３ à�"4àＣａｄｉｎｏｌ Ｃ１５Ｈ２６Ｏ ０．０５ ０．１２

４１ ２６．６３ ２ÓE��� Ｈｅｐｔａｄｅｃａｎｅ，２ｍｅｔｈｙｌ Ｃ１８Ｈ３８ ０．１３ ０．６２

４２ ２７．９５
２，６Â（１，１hÓEÿE

）４ÓEØ�

Ｐｈｅｎｏｌ，２，６ｂｉｓ（１，１ｄｉｍｅｔｈｙｌｅｔｈｙｌ）４ｍｅｔｈｙｌ
Ｃ１３Ｈ２０Ｏ２ ０．０７ －

４３ ２９．１８
３，７，１１，１５÷ÓE２��ûà１4

３，７，１１，１５Ｔｅｔｒａｍｅｔｈｙｌ２ｈｅｘａｄｅｃｅｎ１ｏｌ
Ｃ２０Ｈ４０Ｏ － ０．２９

４４ ２９．６６
�ØhÓ�h�Êc１，２Ｂｅｎｚｅｎｅｄｉｃａｒｂｏｘｙｌｉｃａｃｉｄ，ｂｉｓ
（２ｍｅｔｈｙｌｐｒｏｐｙｌ）ｅｓｔｅｒ

Ｃ１６Ｈ２２Ｏ４ ０．４４ ０．４６

４５ ３０．７２ ���Óc Ｈｅｘａｄｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ，ｍｅｔｈｙｌｅｓｔｅｒ Ｃ１７Ｈ３２Ｏ２ － ０．２３

４６ ３１．２８ �\hÓ�hÊc Ｄｉｂｕｔｙｌｐｈｔｈａｌａｔｅ Ｃ１６Ｈ２２Ｏ４ ０．５５ ０．８４

４７ ３１．７４ ,ì� Ｈｅｘａｄｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ Ｃ１６Ｈ３２Ｏ２ － ０．３０

４８ ３１．８４ ��û�ÿc Ｈｅｘａｄｅｃａｎｏｉｃａｃｉｄ，ｅｔｈｙｌｅｓｔｅｒ Ｃ１８Ｈ３６Ｏ２ － ０．２４

４９ ３２．６５ h�¡�Ｐｅｎｔａｃｏｓａｎｅ Ｃ２５Ｈ５２ ０．２１ －

５０ ３３．５３
á��

，２，３h Eßc９，１２，１５Ｏｃｔａｄｅｃａｔｒｉｅｎｏｉｃａｃｉｄ，

２，３ｄｉｈｙｄｒｏｘｙｐｒｏｐｙｌｅｓｔｅｒ，
Ｃ２１Ｈ３６Ｏ４ ０．０３ ０．３４

５１ ３３．７４ q4Ｐｈｙｔｏｌ Ｃ２０Ｈ４０Ｏ ２．５７ －

３３．８３ q4Ｐｈｙｔｏｌ Ｃ２０Ｈ４０Ｏ － ５．２１

５２ ３４．８８
�ØhÓ�Â�Á�Ec

１，２Ｂｅｎｚｅｎｅｄｉｃａｒｂｏｘｙｌｉｃａｃｉｄ，ｄｉｔｒｉｄｅｃｙｌｅｓｔｅｒ
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５４ ３６．４０ Á� � Ｈｅｎｔｒｉａｃｏｎｔａｎｅ Ｃ３１Ｈ６４ － ０．４７

３６．９７ Á� � Ｈｅｎｔｒｉａｃｏｎｔａｎｅ Ｃ３１Ｈ６４ ０．２４ －
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