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葡萄新品种爱格丽的酿酒特性研究 

趔盟 送 塞 华，王 华 
(西北农林科技大学葡萄酒学院-陕西杨 睦 71 2100) 
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[摘 要] l 99 ～ 1 997年对葡萄新 品种爱格 丽及对照品种赛美容 、雷司令的酿酒特性 

进行研究 。结果表明：①爱格丽吉糖量高 ，吉酸量适中，不同年份的成热质量稳定 ，果实品质忧 

于对照品种 ；②爱格丽干 白葡萄酒 的总酚、铁、铜等含量低于对照，其挥发脂和氪基酸 含量均 

显著高于对照品种酒 i③爱 格丽干白葡萄酒具浓郁的 玫瑰香味、忧雅 的花香和 热带水果 (甜 

瓜 、芒果)及干果香气 ，口味醇和柔美，协调爽净 ，酒体丰满 酒质忧于雷 司令和赛美容干白 

[关键词]荀堑堑虽 酿酒特性；熏巨 堑 睁量 谨棒再j}．罔 i歪 ；竹．幂莹 阪 
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优质抗病育种是现代葡萄育种的重要 目标。要酿造优质葡萄酒，首先要有优质的酿酒 

葡萄。我国目前选育或引人的酿酒葡萄品种尚不能满足目前迅速发展的葡萄酒产业对优 

质抗病酿酒品种的要求 】。欧洲葡萄(Vitis vlm'fera)品种优质、不抗病 ，但存在微效抗病 

多基 因 】，利用感病性弱的品种进行欧亚种 内多代轮回杂交选择，可 提高后代的抗病 

性 ]。葡萄新品种“爱格丽”即是按照这种思路获得的优质酿酒品种，已通过陕西省农作 

物品种审定委员会的审定 一。已有的研究报道口 一表明其对霜霉病、黑瘟病的抗性极强， 

对 白粉病抗性强，抗寒性亦强，果实品质优 良。在此基础上，进行了爱格丽的酿酒特性研 

究 ，现汇报 如下。 

1 材料和方法 

1．1 材 料 

葡萄品种 新品种爱格丽，对照品种赛美容、雷司令。 

菌种 1450斜面培养酵母 

1．2 方 法 

单品种酿酒试验 新品种爱格丽及对照品种分别进行干白葡萄酒的单酿试验。每品 

种酒 3个重复 ，每个重复酿酒 20 L。采用标准工艺 流程 

葡萄浆果的成熟特性研究 在葡萄果实充分成熟时测定可溶性固形物含量、含糖量、 

含酸量 ，测定方法见文献El1]。 

不 同品种单酿酒的理化指标测定 在单酿酒进入贮藏期时，分别测定酒度、总酸、还 

原糖、挥发酸、挥发脂、总酚、单宁、色度、铁 、铜、总氮、蛋白质、V 氨基酸的含量。测定方 
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法见文献[11，l2]。 

稳定性试验 分别进行氧化试验，铁破败试验 ，蛋白、酒石稳定性试验，果胶试验 ，温 

箱试验 ，醋酸菌试验及微生物计数。方法参见文献[10，13]。 

品评方 法 取爱格丽及对照品种干 白葡萄酒进行 三角 品尝，并进 行三角 品尝分 

析 。1 995年酒样和 1996年酒样由国家食协评酒委员进行品评分析。 

2 结果与分析 

2．1 优选新品种的成熟度 

从 3年的资料(表 1)看，爱格丽的可溶性固形物的含量及含糖量均比对照品种赛美 

容及雷 司令高，含酸量与对照相似或较低。在 1995~1 997年的 3个不同年份，爱格丽的糖 

酸比稳定在 2O以上 ，3年平均为 24．6，成熟质量 比较稳定 这为优质干白葡萄酒的酿造奠 

定了良好基础 。 

袁 1 优选新品种的成熟度 

2．2 爱格丽的单酿酒特性分析 

2．2．1 基本成分 爱格丽及对照品种单酿酒的酒度、还原糖 、挥发酸等可经发酵控制的 

成分差异不大(表 2)。爱格丽干白的总酸(酒石酸)为 6．0～7．2 g／L，不需降酸或增酸处 

理；而对照品种雷司令干自在有的年份含酸量略高。爱格丽的单宁含量在不同年份有所变 

化 ，而总酚含量不同年份均比2个对照品种酒低。爱格丽的挥发脂含量显著高于对照 。 

表 2 爱格丽雷司令和赛美容干白葡萄酒的基本成分测定 

2·2-2 其他成分 爱格丽干白与赛美容干白(1 996年酒样，表 3)相比，其粗蛋白与蛋白 

质含量及 pH相当，Fe和 Cu含量显著低于对照，V 略高于对照 ，两 品种酒 的氨基酸含量 

差异很大，爱格丽的氨基酸组分以脯氨酸最高，其次为缬氨酸与谷氨酸，它们 占氨基酸总 
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量 的 45．8 o，，；赛美容 的赖氨酸含量最高 ，其 次为脯氨酸、组氨酸，三者 占氨基酸总量的 

57．1 。爱格丽含有的 7种必需氨基酸C除色氨酸外)总和占氨基酸总量的 34．1 ，高于 

赛美容于白的 7种必需氨基酸总和。除赖氨酸和组氨酸外 ，爱格丽干白的其他氨基酸含量 

和种类均显著高于赛美容干白。 

表 3 爱格丽干 白与赛美容干 白的其他成分测定 mg·L叫 

酒 品 V Bl 租蛋白 丝氪酸 各勰 脯氟酸 甘氟酸 丙氨醯 胱氨醯 

vc cu删嬲 管荔 ⋯ 磐 臀 
爱格丽于白 一 o O6 】l 85 26．0 54 23 21．55 33．72 2．66 29{i 54．61 1 332．32 3 12 

赛美喜干白 一 o 69 li 05 7．27 26 30 7．66 l6 6l 120．55 28．2o 394．06 1 077∞ 3．】9 

注：*为必需氯基酸． 

2．2．3 稳定性试验 稳定性试验结果表明，爱格丽单酿酒及对照均存在蛋 白、酒石和微 

生物不稳定性 经过下胶 、冷冻及除菌过滤后均获得了良好的稳定性。 

2．2．4 感官品尝分析 品尝分析结果见表 4。 

表 4 3种酒的感官品尝分析结果 

茌：糟 品 H 香气、rl感、协调性和总丹的分值分别为 20．30，40，i0和 lO0分． 

从三角品尝分析结果看，爱格丽干白与对照雷司令、赛美容于白存在极显著差异，其 

得分均高于对照干白，说明爱格丽的感官质量优于雷司令和赛美容，其中最突出的是爱格 

丽的香气质量。综合评比认为； ． 

爱格丽 禾杆黄色，澄清品亮，具浓郁的玫瑰香味及优雅的花香和热带水果(甜瓜、芒 

果)香气及干果香气，香气纯正、优雅，沁人心脾 。口味醇和柔美，协调爽净 ，酒体平衡，结构 

良好。酒质优。 

雷司令 禾杆黄色，澄清晶亮，具明显的品种香气(柠檬香气)，香气幽雅协调。口感柔 

和、爽 口，平衡。后味略酸涩。 

赛美容 浅禾杆黄色，澄清晶亮，香气较浓郁，口感圆润、柔和。后味略苦涩
。  

3 结 论 ’ 

1)爱格丽的含糖量高，含酸量适 中，不同年份的成熟质量稳定，果实品质优于对照
。  

2)爱格丽干白葡萄酒的基本成分与对照差异不大。其总酚含量略低于对照品种 ，可使 

其 口感更为柔和协调。其金属元素铁、铜等含量低于对照品种 ，有利于葡萄酒的稳定性
。其 
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挥 发 脂含 量 为 0．83。g／l 总 氨 基 酸 与必 需 氮基 酸 之 和 分 别 为 1．332 3 g／L 及 

454．6 mg／L，挥发脂和氨基酸含量均显著高于对照干白。 

3)爱格丽干自葡萄酒呈禾杆黄色，澄清品亮，具浓郁的玫瑰香味及优雅的花香和热带 

水果(甜瓜 、芒果)香气及干果香气 ，香气纯正、优雅。口味醇和柔美，酒体平衡 ，协调爽净 · 

酒质优于对照干白雷司令和赛美容。因此 ，爱格丽是酿造优质白葡萄酒的优 良新品种a 

4)爱格丽除了用以酿造优质干自葡萄酒外，还适宜半干自、甜型葡萄酒及葡萄汁的生 

产 。 
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Research on the vinification characteristics 

of new grape variety—Ecolly 

LIU Yan—lin，ZHANG Zhen—wen．IJI Hlla，W ANG Hua 

(College of En~ogy·Narthwest sciM  and Technu]ogy U～  t oi 

Agriculture and Fore,try， F．Shaa~txl 718100．China) 

Abstract：The vinifieation characteristics between new grape variety ECOlly and 

contrast varieties Semillon and Riesllng is studied in 1995— 1997．The resuIts indicate：①  

Eeolly has fine berry qu
．
ality with high sugar content and m oderate degree of acidity；the 

repining quality of its berry is steady in different years；② The contents of tOtal口henol 

and Fe，Cu in Ecolly dry white wine are lower than that of the COntrast while the 

contents of volatile ester and amino acid are much higher；③ Dry white wine Ecolly is of 

straw and clarity with fruit and floral aroma．1t's mellow ，round and welI balanced
． NeW 

grape variety Ecolly has fine vinification characteristics for white wine
．  

Key words：new grape variety；vinification characteristics；quality of wine 
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