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关中奶山羊羯羔肉用性能的初步研究 
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摘 要 选用 18只肥育后健康羯山羊，屠宰后系统测定 有关内用性能和 肉质特性指标． 

井用多元统计方法对指标间的相互关系作了详尽地分析。结果表明，不同体重间屠宰及胴体性 

状差异显著，山羊肉中胆固醇含量显著低于其他肉类，肌肉 肾脂的脂肪酸组织差异 }分明 

显，活重与胴体重相关系数高达 O97，活体指标与胴体指标间典型相关系数也达 O96 本研究 

首次 测定了肌 肉中乳酸脱量 
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性。为内质特性研究提供了参考 

墼羔，宴旦性能：趁 坌盟 
02124 

肉用性能是家畜生产的重要方面。用活体客观度量和主观评定指标相结合的方法， 

估测_丰要指标，简便、实用且准确度高 1 3，前人研究认为肌苷酸可作为肌肉新鲜度和 

肉味的评定指标应用于食品分析 ，肌肉、血液酶的话性也可作为肉用性能选种时的 

依据 但目前尚未见到有关 山羊该方面的研究报道。近年来，国际国内市场对牛羊 

肉需求量持续增加， 许多国家趋向于摄食牛、羊肉 山羊肉胆固醇含量低于其他肉类， 

因而具有广阔的生产前景 但对其在血清生化指标、肌肉生化指标的研究目前国内尚属 

空白。本文通过关中奶山羊羯羔肉用性能的分析，以隶得评价胴体质量产量的可靠方 

法 为从生产角度改善羊肉品质提供理论依据。 

1 材料与方法 

1．1 材料 

选天然草坡进行肥育的关中奶山羊羯羔群。从三个体重组(每组 20只)随机抽取6只 

试羊进行屠宰分析。试验羊只体况良好，健康无病。各组屠宰羊平均体重分别为 30．4， 

25 0和 19．5 kg． 

1．2 分析方法 

屠宰、胴体性状、失水率、弹硬度、肌苷酸含量及脂肪酸测定按文献 [4]报道的方 

法进行。常规法分析样块成分，测定肌肉酶活性和胆固醇含量。 

1．3 测定 LDH CPK活性的匀浆制备 

称取股二头肌 肉样 1 g左右(精确到 O．000 1)，投入 125 mL组织匀浆器，加少量生理 

盐水，研磨 5 min后，再加少许，继续匀浆，直至匀浆液中红色全部退去为止，然后定 

容到 125 rnL，置低温冰箱中待测 
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1,4 胆固醇测定的混液制备 

精称 l g左右肌肉，置于研钵，加石英砂 少许，无水乙醇 2mL，研磨 3rain后， 

加入2 mL蒸馏水，研磨至无可见由粒为止，然后取混液装入安瓶，置冰籍中待测。 

利用两因素方差分析和多元统计方法进行资料处理，均数 多重 比较用 LSR法。 

2 结果与分析 

2．1 肉用性能指标 

由表 l结果可以看出，随体重增加，体长．髋宽等活体指标增加幅度不大 ：同体 

重间指标差异主要表现在胸围上；体重与屠宰性能指标密切相关。不同体重组间肌肉切 

块的重量差异显著。胴体指标也表现出相同趋势。 

表 1 冉用性能指标均数及多重比较 

表 2表明，随体重增加，胴体重、净肉重、骨重、眼肌面积等显著增加，与国内研 

究结果相同 。Ash等人 对 Cashmere山羊屠宰特性的研究也发现，屠宰率随体 

表 2 不同品种山羊主要屠宰性能比较 

往： 表示数据来 白 j：奉次试噎 
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重增加，脂肪率最为显著，这些特点均在其他同类试验中得到汪实 ⋯ 。 一般认为，阉 

羊活重增加，都会导致屠宰率，脂肪率增加和零售切块产量减少 “ ，但本试验不但未 

发现由于活重增加，优质切块产量下降的现象，反而有随体重增加的趋势，可能是由于 

山羊体脂所占比例较小而故，还有待进一步研究。 

2．2 肉质特性的指标 

2．2．1 肌肉主要理化指标 表 3结果丧明，备重要指标在体重间差异不显著，但 

肌苷酸、系水力，弹硬度有显著差异 眼肌肌苷酸含量最高．鲜味最大，系水力、弹硬 

度是肌肉嫩度的衡量指标，体重较大时，柔嫩度小。股：：头肌肉样胆固醇测定表明，较 

小体重的山羊肌肉中含量较低，但与其他体重组问差异不显著。随着肌肉中脂肪含量的 

增高，肌肉胆固醇含量也有所增加，与 Rhee等人 结论 一致 

表 3 眼肌摔块理化指标均值及多重比较 

往：I]股 =头肌肉样测定值；2】根据搠i定液 mL教换算成每克肌肉中所吉的酶的活力单位 

2．2．2 肌肉与 肾脂 的脂肪酸组成 表 4结果表明，不同组织的脂肪酸组成差异显 

著，但体重组间脂肪酸组成测值 j 分接近，说明体重并不影响肌肉、肾脂的脂肪酸组 

成．与文 (14)中结论 ·致。本研究发现两种组织脂肪酸组成差异极显著，但国外同类 

试验认为二者脂肪酸组成无明显差异 “” 这可能与具体试验方法有关。另有研究认为 

肌肉和脂肪组织的脂肪酸组成差异在于一年内的季节变化，与年龄等因素无关 ”。本 

试验也不排除季节对脂肪酸组成的影响作用。 

表 4 两种组鲺脂肪酸组成均数及多重比较 

2．2．3 肌肉中 LDH，CPK 的活性 乳酸脱氢酶、肌酸磷酸激酶 是与肉质特性有 

关的重要酶类 。表 3研究表明，体重阔肌肉肌酸磷酸墩酶的活性差异显著。有关山 

羊肌肉酶类活性的测定迄今未见资料报道。肌肉酶类的代谢作用复杂，其机理有待进一 

步研究证实。 

2．3 主要性状的表型相关 

从表 5相关系数值来看，屠宰、胴体性状间关系密切，相关系数达显著或极显著水 

平。胴体重与眼肌面积、净肉重相关系数高达 0．87，0．98．肌肉干物质含量与肌苷酸含 

量有显著相关(，=0 52)。肌肉酶活性与肉质特性指标无强相关 
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2 内用性能指标的主成分分析 

由表 6可以看出，前7个主成分决定了总变异的 82．5％．其中第一主成分可看作有 

关胴体特性的综合指标，第二主成分看作肉质化学特性综合指标，第三主成分为肌肉酶 

类的综合指标。以后几个主成分所代表的生物学意义不很明显，在此不作一一分析 在 

生产实践中，只要针对前面几个主成分所代表的性状指标选择，即可使内用性能得到改 

善。说明了关键性状在肉用性能及肉质特性选择中的重要性 

表6 部分内用性能指标的主成分分析 

主成分 特征值 累 串 主成分 特征值 累 率 

Comp I l1．433 34．6 34 6 Comp 5 2 233 6 8 72．5 

Comp 2 4．I72 12．7 47 3 Com p 6 I 800 5．5 77 9 

Comp 3 3．216 9．7 57．0％ Comp 7 i 5／4 4 6 82 5 

Comp 4 2 858 8 7 65 7 Comp 8 ll397 4 2 86 7 

3 结 论 

关中奶山羊羯羔内用性能和内质特性在体重间存在显著差异；不同组织脂肪酸组成 

差异显著，30 体重组肌肉肌苷酸含量最高：肥育羯羔在体重 3O kg左右时屠宰最为 

适宜。经济收益也最为可观。 · 

本文承 虱亘 授．渊镑蔫、李建文副莪授的亲切指导．谨致谢意 
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The Preliminary Study of Meat Performance of 

Castrated Kids of Guanzhong M ilk Goats 

LDO Jua 

(Department AnimalHusbandry，NorthwestemAgricultHralUnivers Yonglink sh㈣ i 712100) 

Abstract Eighteen castrated kids of Ganzhong milk goats selected from a group of 
fattening male kids were used t0 determine the indexes of-meat performances an d quaff． 

ties systematically．Also，multiple statistics was used to analyse the interrelations among 

the indexes in details．The results showed that there was a significnut diffefence in the 

slaughter an d carcass traits of kids with different body weights．Cholesterol content in 

goat meat was much lower than that in other animal meat．The difrefence of fatty acid 

composition between muscle and adipo se tissue was very significant．The coefficient of 

five weight an d carcase weight reached as high as 0 97．The typical relative coefficient of 

two traits also reachcd 0．96．The LDH and CPK activity of muscle tissue was determincd 

for the first，thus，providing some information for the further research abo ut meat tex· 

ture prope rties． 

Key words ca strated kids，Guanzhong milk goat，meat performance，multiple 

statistic analysis 
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