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小麦的成熟特性和安全盼藏的关保

黄 先 稼

尸. ~

甲‘卜
‘

小麦拧藏的安全与否
,

和小麦本身含水量有着密切关系
。

所以
,

各地粮食采储

机关
,

对小麦入仓前的水分 检查
,

都很重砚
。

目前
,

因受人且
、

化脸仪器和地域的

限制
,

对入仓的小麦水分主要还是凭感官锹定
。

由于小麦成熟的生物学特性
、

理化特

性和气候条件不同
,

便影响到麦粒含水量的不一致
,

也会使蕴定的桔果发生视差
。

所以
, ‘

了解小麦成熟特征和含水量的变化
,

对于安全拧藏有一定的意义
。

一
、

小麦成熟时含水t 的变化
:

外界坏境对小麦成熟有很大影响
。

要了解小麦本身的含水量
,

必须和外界 的气

温和湿度等条件联系起来
。

195 8年六月份武功小麦届成熟时的气候是 : 月平均气温

2 3
。

2
“

C
,

日最高温度35
。

4
“C

,

最低温度 12
。

4
“C ; 月平均相对湿度70 %

,

最低达33 %
。

这样的气候对小麦的成熟和干燥是有利的
。

小麦品种的生物学特性不同
,

田简成熟度也不一样
。

各种不同成熟度的小麦
,

攻获后虽轻正晒
,

最胳含水量还是有差别
。

成熟度正齐的小麦
,

拧藏稳定性校高
。

我们在 19 5 8年凋查了雨个小麦品种收获时的田简成熟情况
。

孩雨小麦曾受过轻微的

霜害
。

表 1 小 麦 收 歌 时 的 田 周 戊 热 度 (5 点平均 )
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工作过程巾承李裕搜同志帮助

,

格此爵榭
。 同时参加工作的还有农机系 同学

。

作栽姐供粉气象交料
.

泌

此麟明
。
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在同一田块和同一品种内
,

由于成熟度不同
,

收获谷物的含水量也会不同
。

一

般在小麦成熟过程中
,

从子房发育到正常成熟
,

麦粒含水量可以从200 %降到1 2 %

〔l 〕
。

同时
,

收获物不可避免地夹杂有其他 杂霄 ; 这些含水量不一致的 麦 粒 和 杂

霄
,

一轻混合后
,

会发生水分的重新调正
。

据M
。
H

。

克廖吉 尼切夫的研究
,

1 一1
.

5

小时内杂草和麦粒混合
,

会提高麦粒含水里2
.

9 % 〔2 〕
。

据我 们 刹 查
,

雨 小 麦 品

种
,

在不同成熟时期中联合收割机收获的
,

茎捍和麦粒的含水量有很大差别 :

表2 不 同 戌 熟 度 麦 拉 和 茎 捍 的 含 水 量 (% )
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可晃
,

在同一收获时期
,

从同一品种中可以收到含水里高达38
.

8 %和低到14
.

1

% 的麦拉
。

虽然
,

可藉品种培育和农业技术措施
,

来减小这种差别
,

但始格还有差

别存在
。

不仅如此
,

就在同一天内
,

相差数小时的收获时简
,

也可以收到含水量相

差达8
。

6% 的小麦
。

从下表看出 :

~ ‘口 . . .

表3 一昼夜简麦粒含水最的变化 (% ) (品种碧蝎1号
,

侧定 日期19哭年6月16 日 )

安 较 舍 水 t

大 气 沮 度 (oc )

大气相对皿度 (%)

2 2
。

1 1 8
。

2 1 4
一

0 13
。

5

1 8
一
6 19

一
2 2 8

。

2

5 1

2 7
。
6

4 2

麦拉含水t
,

除了依成熟度
、

收获物动类
、

劝收获时刻发生变化外
,

就在同一

麦穗中
,

各小穗的水分分布也不一致
。

我俩用不同成熟时期的碧蠕 1 号小麦
,

按小

穗从基部向上数的次序
,

分别侧定了 2 0穗麦粒收获时和风干后的水 分 摄 失 (如下

图)
。
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由圈可冕
,

不输成熟情况如

何
,

基部小穗风干后水分的搜失

比中部和上部要大得多
,

顶部小

穗 RlJ 捐失最小
。

如乳熟期基部小

穗和琪部小穗水分捐失相应地为

3 6
.

9 % 和2 8
,

8 % ; 腊熟期为22
。

4

场和1 3
。

9 % ; 黄熟期为17
。

2 % 和

1 0
.

2 9祝 完熟期为 1 0
。

8 % 和5
。

5

%
。

所有这些含水量 不 同 的 麦

粒
,

收获后及时的爆晒干燥
,

可

以使水分散失而达到新 的较干燥

的平衡状况
。

假使不及时爆晒
,

可能 由于局部水 分 过 高
,

而 发

热
,

以致影响小麦的品霄
。
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二
、

不同成熟度小安的听截特性 :

农业实践中往往在小麦收获后锡坊时进行清选
,

藉麦粒的物理性和空气动力学

特性
,

将不同成熟度的小麦部分地区分开来〔3 〕
。

但这种区分
,

因受工 具 的限制
,

还不能十分有效
。

除了物理性上有显著差别的青粒和痛粒可以清除外
,

一般混杂程

度还是颐大
。

表 4 不 同 试 熟 度 麦 粒 的 物 理 性 (品种碧蜗1号 )
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‘幕

由于成熟度不同的小麦有物理性」:的差别
,

造成粮食入仓时的自动分极现象
,

级致保管不遗时
,

发生自热霉变
。

麦粒生化性霄不同
,

对于休 眠和种用价值有重大
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影响
。

这方面国内外已有大t 查料阴述〔4 〕〔的〔“〕〔7 〕
。

我仍为了鲜不同成熟度小麦

碑的特性
,

对去组酶活性
,

进行过侧定
,

测定方法系按B
.

万
.

克列托推奇修正方法
,

用 一1
.

、 100 表示去红酶的活性〔8 〕
t

表5 不同成熟度小麦去氢酶的活动性 (品种碧嫣1号)

成 热 度 (% )
次甲落资砚色时日

(每克千物叉分扭教)

去 氢 脚 活 性

(
干“

。。,

1116
.

111 i
。

S333

1115
。

222 2
。

洲洲

111 4
。

888 曦
。

5 222

111 4
。

111 6
.

0 111

.

- . 洲

随着小麦成熟度的提高
,

去氢酶的活性逐渐下降
。

乳熟期最高
,

完熟期最低
。

从乳熟到蜡熟降低的最显著
。

为了进一步了鲜不同成熟度的小麦
,

在不同相对湿度下
,

轻过密阴盼存后
,

在

重t 和发芽力上所发生的变化
。

我们 用不同浓度硫酸溶液
,

保持一定相对湿度
,

把

碧蛹 1 号小麦放在这样的定湿环境中
,

轻过 4 个月
,

取出
,

检查其重量的增减和发

芽情况
。

表6 不同成熟小麦在不同湿度下密阴盼存后重量和发芽力的变化 、刁曰. 叫
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由表看出
,

在 60 一70 %的相对湿度下
,

所有不同成熟度的小麦都有重量减轻现

象 (有一例外)
,

发芽势和发芽率没有受到影响 ; 而在 80 % 的相对湿度下
,

麦拉重量

增加
,

完全丧失发芽力
。

因此
,

小麦在密阴盼藏过程中
,

若水分增加
,

会 显著降低

种用价值
。

由于成熟度不同
,

麦粒本身含水量互有差异
。

在低相对湿度下
,

成熟度越
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高
,

重量减轻越小 ; 反之
,

在高湿度下
,

随着成熟度 的提高
,

重盆增加越大
。

三 时 热

在盼藏中的小麦
,

如不含 自由水
,

而只有桔合水时
,

呼吸作用及其他生化过程

减弱到最小限度
。

这种水分界限
,

一般称为览界水分
。

擂界水分的数值 依 不 同 地

区
、

不同小麦 品种和不同成熟度而有变化
。

确定这种嘱界水分
,

在粮食保管上有重

大作用
。

过低会影响粮盒收入
,

过高 lllJ 使盼粮不安全
。

特别是小麦热入 仓 密 阴 泞

存
,

掌握水分标准几乎是成歇的关键
。

小麦从收获以至正个拧存过程中
,

水分始胳

处在动的平衡状况下
。

粮盒保管实践中发生的 自然捐耗和水分有很大关系
。

关于 自

然担耗周题
,

至今还没有得到抗一的意冕
。

有人歌为在非抱对密阴条件下
,

由于外

界温湿度的变化和粮食颗粒表面的吸附作用
,

常使粮食含水量越出临界水分范围
,

引致生理生化过程 的租糟进行
,

因而消耗于物育 ; 有人敲为干物贾重量的减轻
,

微小

到超出天平灵敏度的范围以外
,

祖是水分的变化和测定含水量的方法有挨差 〔9 〕
,

以致发生粮食的减量捐耗
。

我仍款为
,

不同成熟度的麦拉本身郎含有不等量的自由

水
,

在盼藏过程中自由水的凝聚与蒸发
,

会影响到粮食重量发生变化
,

特别是成熟

整齐度差的小麦
,

尤其表现得显著
。

由于 自由水的增减
,

不可避免地会使麦粒的生

理生化过程随之发生变化
。

所以
,

干物霄不可能保持袍对静止平衡状况
,

从而就可

能产生量的变化
。

不同成熟度的小麦
,

物理性和生理性都有差别 ; 只是由于收获时机械的泥合
,

和大部分小麦的成熟度在收获时接近一致
,

就使我俩忽砚了这种差 别
。

但 为 了 解

小麦在保管过程中
,

特别是在长期密阴拧藏中所发生的变化
,

和盒用种用价值的改

善
。

碱砚小麦成熟度的一致性
,

还是必要的
。
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